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MODI FI CA DECRETO N° 977, DE 1996, REGLAMENTO SANI TARI O DE LGS ALI MENTGS

~ Nim 106.- Santiago, 18 de dicienbre de 2008.- Visto: |o establecido en_|los
articulos 2°, 3° y en el Libro IV del Codigo Sanitario, aprobado por DFL N° 725,
de 1967, del Mnisterio de Salud; en los articulos 4° y 7> del DFL N° 1, de 2005,
del Mnisterio de Sal ud, Y las facultades que nme confiere el articulo 32 N° 6 de la
Constitucion Politica de [a Republica, y

Consi derando: La necesidad de actualizar |as normas que regul an |os alinmentos,
en relaci 6n con | os avances cientificos,

Decr et o:

Articulo 1°.- Modificase el decreto supremo N° 977, de 1996, del Mnisterio
de Sal ud, que aprueba el Reglanmento Sanitario de los Alinmentos, en la forma que a
conti nuaci 6n se indi ca:

1.- Reenpl azase el articulo 136 por el siguiente:

Articulo 136.- Los aditivos deberan declararse obligatorianente en |la
rotul aci 6n, en orden decreciente de proporciones, y en cual quiera de estas fornmas:
a) con su nombre especifico segun el Codex Alinentarius; b) con el sinonim
correspondi ente consi gnado en el presente reglanento, o c) con el nonbre genérico de
la famlia a |la cual pertenecen expresado en este Parrafo de |os aditivos
alimentarios, en singular o plural, segun sea el caso. Se exceptula de esta
obli gaci 6n a | os sabori zantes/aromati zantes, |os que pueden declararse en form
enérica sin detallar sus conponentes, segun la clasificacion que |es corresponda
e acuerdo con el Articulo 155 de este regl anento.

Aquel | os aditivos que requieran ser colocados bajo rotul aci 6n destacada, deben
hacerl o con su nonbre especifico, letras en negrilla y de un tanafio mayor al resto
de la lista de ingredientes y aditivos.

2.- Reenpl azase en el Articulo 140, la lista de aditivos por |la siguiente, con
los Iimites maxi nbs que se indican

- |
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N°SIN NOMBRE CODEX SINONIMOS LIMITE MAXIMO
750 [ aoslon, gacil BF
261 acetaos de poasio
201 F3
261ii_|Diacetato de potasio BPF.
22
2601
260
263
264
270 acdo lactico
296 |acio malio
297 Jacidofumrice
500 Acdo asoorts
301 Ascorbato do sodio
302 Ascotbato o caicio
303 Ascorbato de potasic
s2s
526 Lactalo e polasio
327 [Lactato do calco
330 |Acido citrico.
) i
o wF
o7
Imorahirogans
is6dco
o tiséeco oF
o idico potgsica &F
o 4 oF
334 |Aco ararico oF
335 [Taratos do sodo
w51 oF
s oF
3 [Tartatos do potasio
361 oF
e e
Tarira doble 4o ooF
s sodio y potasio
) ; wF
as sotio
‘Sodio hidrégeno BPF.
fosito
assi odio
Disodio irtgens BF
fosfz
[Disodiohiogeno
orofosato
[Fostalo divésico de
assi do
B
3391 oroostat tiscico Fostato tissico
240
Fostato monopotasico B
Potasio Aniaiogenc
fesiato
[Fosato monobsico g
401 |ortostato oasio
[Fostato abasico & woF
potasio
Bipotaso hicrogeno
fosiao
340i_lorotostato dipotésico [Fostalo iptssico
B
401 oroostat tipotssico Fostalo triposico
341 | Fostalos do caco fostaos de i
Galcio dinirogenc wF
fostato
3411 |onolostato monocsiciss __|Festato monocéicico
Galcio hidbgeno B
fostoo
[Fostato o caico
341i_lorolostato ictiico [Fostato desicicn
B
341 it Joroostat tiicico Fostato trielcico
342 [ Foslatos ge amonio
‘vmorio ddrégeno Ed
ffosfe
lamonio aicrogeno
lortofosfato
[Fostato monobdsico de
lamorio
a1 |ortostats Fostato
Diamorio hdrdgeno oPF
fosiato
[Samorio neregeno
oroostato
242i_lorolostato damérico [Fostato damsnico
lontfostatos do
43| Fostatos de magnesio esio
wF
Fosfato de
431 [ortfostato
opr
assi
oPF
343 |ortofostat timagnésico | Fostatode rimagnesiq
350 |Maltos de sodio
Waiao acido do sodo wPF
ss0i Valato monosscico
Cd
350ii_|Malato de sodio Malato disédico
351 |Vaatos do potasio
Walao acido do BPF
botaso
asti
BPF
351ii_|Malato de potasio
N°SIN NOMBRE CODEX SINONIMOS LLIMITE MAXIMO
355 i BPr
356 Adipato séico 8P
357 [adipalo de potasic BPF
359 Tadipato 8P
363 i BPF
364
3641 [Succinato monosedis
354 i _[Succinalo disod
365 |Fumaralo de sodio
366 [Fumarato de poasio
367 |Fumaralo do caico
368 o
380 [Civato de amonio Gitato Wambrico
500 |Carbonatos do sodc

500i_[Carbonato de sodio BPF
‘Carbonato acido de BPF
'sodio
| 500ii_|carbonato Hidrsgeno de sodio sodio
500 BPF
501
5011_|Carbonato de potasio BPF
(Carbonato acido de BPF
ppotasio
501 ii_|Carbonato Hidrgeno de. potasio!
503 _|Carbonatos de amonio
5031 _[Carbonato de amonio BPF
‘Carbonato acido de BPF
503 _|Carbonato Hidrgeno d i amonio!
507 _|Acido clorhidrico
509_[Cloruro de calcio
511_[ci
514_sul
515 [sul
516_|Sulfato de calcio
517 1
[ 518 [suffato de magnesio
521 I ysodio
522 potasio BPF
523 amonio BPF
524_|Hidroxido de sodio. BPF
525 _|Hidroxido de potasio BPF
526 _|Hidroxido de calcio BPF
527_|Hidroxido de amonio BPF
528 _|Hidroxido de magnesio BPF
529 _[Oxido de calcio BPF
541_[Fosfalos de al Sodio
[Fosfato de aluminio y sodio BPF
541 _lacido
Fosfalo de aluminio y sodio BPF
541ii_|pasico
574 BPF
575_[Glucono-deltarlactona GDL BPF
578 [Gluconato de calcio BPF
‘Gluconato de magnesio BPF

58
SIN: Sistema Interacional de Numeracion
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3.- Reenpl 4zase en el Articulo 141, la lista de aditivos por la siguiente:

- |
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N° SIN NOMBRE CODEX SINONIMOS LIMITE MAXIMO
170 |Carbonatos de calcio
170i _|Carbonato de calcio Carbonato célcico BPF
170 ii |Bicarbonato de calcio Carbonato acido de calcio BPF
341iii[Ortofosfato tricalcico Fosfato tricalcico BPF
Ortofosfato BPF
343i _|monomagnésico Fosfato de monomagnesio
343ii_|Ortofosfato dimagnésico  |Fosfato de dimagnesio BPF
343iii |Ortofosfato trimagnésico  |Fosfato de trimagnesio BPF
381 |Citrato de amonio y hierro BPF
504 |Carbonatos de magnesio
504 i |Carbonato de magnesio BPF
Carbonato acido de BPF
Hidrogencarbonato de magnesio
504 ii |magnesio Bicarbonato de magnesio
BPF
530 |Oxido de magnesio
BPF
535 |Ferrocianuro de sodio Prusiato amarillo de soda
BPF
536 |Ferrocianuro de potasio  |Prusiato amarillo de potasio
538 |Ferrocianuro de calcio Prusiato amarillo de lima BPF
550 |Silicatos de sodio
550 |Silicato de sodio BPF
BPF
550ii |Metasilicato de sodio
BPF
551 |Diodxido de silicio amorfo
BPF
552 |Silicato de calcio
553 |Silicatos de magnesio
BPF
5531 [Silicato de magnesio
BPF
553 i [Trisilicato de magnesio
Metasilicato acido de BPF
553 iii_[Talco magnesio
BPF
554 |Silicato de aluminio y sodio| Silico aluminato de sodio
Silicato de aluminio y BPF
555 |potasio
Silicato de aluminio y BPF
556 |calcio
BPF
557 |Silicato de Zinc
BPF
558 |Bentonita
BPF
559 |Silicato de aluminio Caolin
BPF
560 |Silicato de potasio
- |
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4. - Reenpl azase en el Articulo 142, la lista de aditivos por |as siguientes:

a) Antiespumantes

h). Fsniimant es

N° SIN NONMBRE CODEX SINONIMOS LIMITE MAXIMO
10 mg/kg
900 Palidimetilsiloxano Dimetilpolisiloxano
1521  |Polietilenglicol IMacrogal, PEG BPF
N°® SIN NOMBRE CODEX SINONIMOS LIMITE MAXIMO
Bois de Panama, extracto
999 Extractos de quilaya de corteza de Panama
8991 |Extracto de quilaya, tipo 1 200 mg/kg
999 i |Extracto de quilaya, tipo 2 200 mg'kg
¢ abl 5.- Reenpl dzase la lista de aditivos del Articulo 143, por |las siguientes
abl as:
A) Anti oxi dant e nara mat eri As ar acas
N® SIN NOMBRE CODEX SINONIMOS LIMITE MAXIMO
206 Concentrado de
Taocoferoles mixtos
BPF
307 Tocoferoles, alfa Tocoferol
BPF
Tocoferol sintético
308  |lgamma BPF
309  [Tocoferol sintético, delta BPF
310  |Propil galato Galato de propilo 100mg/kg
311 |Octil galato Galato de octilo 100mg/kg
312 |Galato de dodecilo Lauril Galato 100mg/kg
313 |Galato de etilo 100mg/kg
314  |Resina de guayaco Goma guayaco 1000ma/kg
319 |Terbutil hidroguinona TBHQ 200mg/kg
320  |Butil hidroxianisol BHA 200mag/kg
321 Butil hidroxitolueno BHT 100ma/kg
387  |Oxiestearina 1250 mg/kg

b) Antioxi dantes para otros productos

- |
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N® SIN NOMBRE CODEX SINONIMOS LIMITE MAXIMO
300  |Acido ascorbico BPFF
301 Ascorbato de sodio BFF
302 |Ascorbato de calcio BPF
303  |Ascorbato de potasio BPF
304 Palmitato de ascorbilo 500mg/kg
305 Estearato de ascorbilo 500mg/kg
315  |Acido ispascorbico Acido eritérbico BFF
316 |lsoascorbato de sodio Eritorbato de sodio BPFF
317  |Ispascorbato de potasio Eritorbato de potasio BFF
318  |lspascorbato de calcio Eritorbato de calcio BFF

6.- Reenpl dzase en el Articulo 144, la lista de aditivos por |as siguientes:

a) Sinergistas de antioxi dantes

- |
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N° SIN NOMBRE CODEX SINONIMOS LIMITE MAXIMO
330  |Acido citrico BPF
331 Citratos de sodio

Dihidroégeno citrato de
sodio
331i |Citrato diacido sédico Citrato monosodico BPF
331ii  |Citrato monoacido disodico| Citrato disddico BPF
331ii | Citrato trisodico Citrato de sodio i
332  |Citratos de potasio
3321 [Citrato diacido potasico  |Citrato monopotéasico BPF
332ii  [Citrato tripotasico BPF
333 |Citrato de calcio
333i  [Citrato monocélcico BPF
333ii [Citrato dicalcico BPF
333iii |Citrato tricalcico BPF
384  |Citratos de isopropilo Mezcla isopropil citrato 100mg/kg
Etilendiaminatetraacetato
disodico calcico
385 EDTA disédico célcico 250ma/kg
512  |Cloruro estancso Diclorurc de estafio 25 mg/kg
hY Seciiest rant eg
N° SIN NOMBRE CODEX SINONIMOS LIMITE MAXIMO
576 Gluconato de sodio BPF
577  |Gluconato de potasio BPF

7.- Reenpl 4zase en el Articulo 145, la lista de aditivos por la siguiente:
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N° SIN NOMBRE CODEX SINONIMOS LIMITE MAXIMO
100 |Curcuminas
100§ |Curcumina BPF
100ii  |Curcuma BPF
101 Riboflavinas Lactoflavina
101i |Riboflavina BPF
Riboflavina 5’ fosfato de
101 |sodio BPF
102 [Tartrazina (3) BPF
104 [Amarillo de quinoleina BPF
110 |Amarillo ocaso (3) /Amarillo crepusculo BPF
Carmin de cochinilla
120 |Carmines Acido carminico BPF
122 |Azorrubina Carmoisina BPF
124 |Ponceau 4R Rojo de cochinilla BPF
127  |Eritrosina (1) BPF
129 |Rojo allura AC Rojo 40 BPF
131 |Azul patente V' BPF
Indigo carmin
1382 |Indigotina [Carmin de indigo BPF
133 |Azul brillante FCF BPF
140 |Clorcfilas BPF
141 |Clorcfilas de cobre
Complejo clprico de
14110) [clorofilina BPF
Complejo cuprico de
clorofilina, sales de sodio BPF
141ii) |y potasio
BPF
142 |Verde S
BPF
143 |Verde solido FCF Verde FCF
150 |Color caramelo
Color caramelo natural,
clase | BPF
150 a__|Caramelo | - puro
Color caramelo, clase II,
Caramelo Il - proceso  |proceso al sulfito caustico BPF
150 b |sulfito calstico
Caramelo Ill - proceso al | Color caramelo clase |11,
150 ¢__jamoniaco roceso al amoniaco BPF
Color caramelo, clase 1V,
Caramelo IV - proceso al [proceso al sulfite amonico BPF
150 d |sulfito aménico
BPF
151 |Negro brillante BN Negro BN
BPF
155 |Marrén HT ICafé HT
160 a |Carotenos
Caroteno (sintético), Beta
160 ai) |Betacaroteno (sintético) BPF
Carotenos, extractos
naturales (vegetales) BPF
160 a i) |Extractos naturales
160 b |[Extractos de bija /Annato, bixina, norbixina BPF
Oleorresinas de
160 ¢ |pimenton BPF
160d |Licopeno BPF
160 e |Beta-apo-carotenal Carotenal, beta-apo-8 BPF
BPF
161a |Flavoxantina
BPF
161b  |Luteina
BPF
1619 |Cantaxantina
BPF
162 _|Rojo de remolacha Betanina
BPF
163 |Antocianinas
BPF
171 Dioxido de titanio
172 |Oxidos de hierro
50 mglkg
1721 |Oxido de hierro, negro
50 ma/kg
172 |Oxido de hierro, rojo
50 mglkg
172iii_|Oxido de hierro, amarillo
BPF
173 |Aluminio (2)
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2) SOl o para decoraci ones

1) SOl o en conservas de cerezas, nmacedonia de frutas y narrasquino
3) Rotular en forma destacada de acuerdo al Art. 136

8 - Reennl Azase en el Articulo 146 la lista de aditivos nor |a siguiente:

IDA
N°® SIN NOMBRE SINONIMO mg/kg peso corporal
Acesulfamo K
Acesulfamo de

950 Acesulfamo potasico potasio 0-15
951 Aspartamo 0-40

Ciclamatos de sodio,

de potasio y de
calcio
Acido ciclamico (y sales de Acido
952  [sodio, potasio y calcio) ciclohexilsulfamico 0-7
Sacarina (sales de sodio,

954 potasio y calcio ) 0-5

Triclorogalactosaca-
955 Sucralosa rosa 0-15
956 Alitamo 0-1
961 Neotamo 0-2

Estevia, Extractos de

Estevia, Estevia

Rebaudiana,

Esteviosido, 0-4

Rebaudiosido A (expresado como
960 Glicosidos de esteviol Stevioside esteviol)

9.- Agrégase, en el Articulo 146, el siguiente Ultinp inciso nuevo:

"N nguna forma de bebidas o refrescos, tanto |iquidos conp en polvo para
priaparam on, podran contener mas de 250 ng/litro de &4cido ciclam co o de sus
sal es"”.

10. - Reenpl 4zase en el Articulo 147, la lista de aditivos por |la siguiente:

- |
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N° SIN NOMBRE CODEX SINONIMOS LIMITE MAXIMO
" Fosfatidos
322 |Lecitinas Fosfolipicos B.P.F.
Estearato de [Estearato (8) de polioxilo
430 foslioxietileno (8) err
(40) de polioxilo
Estearato de Monoestearato (40)
ol e (40) polioxietileno BR.F.
gy flonolauralode @ ian|Polsorbato 20 5g/kg
Polisorbato 80 5g/kg
Monopalmitato de
olioxietilén (20) sorbitan [~1S0rbato 40 Solkg
Monoestearato de
438 olioxietilén (20) sorbitan Polisorbato &0 Sgkg
[Triestarato de
436 [ olioxietilén (20) sorbitan [ 2lisorbato 65 So/kg
. [Sucrosa de diacetato de
IAcetato Isobutirato de
444 Sacarosa (SAIB) lhexaisobutirato 500 mg/kg
[Goma éster
[Ester de glicerina de [Esteres de glicerol de
445 [Colofonia imadera o Goma Rosin 150 mgkg
Abietato de glicerilo
Sales de acidos grasos
(con base de Al, Ca, Na,
470 Mg, K'y NHa) B.P.F.
Sales de acidos Sal miristica, palmitica y
miristico, palmitico y &cidos estedricos con
estearico con Ca, Na, [amonio, calcio, potasio y
4700 |KyNH; sodio B.P.F.
Sales de &cido oléico
470ii _|con Ca, NayK B.P.F.
IMonoestearato de glicerilo
Monopalmitato de glicerilo
471 Mono y diglicéridos de Monooleawrde glicerilo BPF.
l4cidos grasos
[Monooleina
Esteres acéticos y de Esteres de glicerol de
472a  |acidos grasos del glicerol[acidos grasos y ac.acético BP.F.
Esteres lacticos y de & 4
L ; steres de glicerol de acidos
472b  |acidos grasos del glicerol lorasos y ac lactico B.P.F.
Esteres citricos y de - )
472c  |acidos grasos del glicerol Esterss d'e glissrs| de cldes B.P.F.
lgrasos y &c.citrico
Esteres del acido -
5 [Esteres de mono y
4729 [@nidrico demonoy - lyoieeidg de acidos grasos BPF.
diglicéridos de acidos &6, TaASAH
rasos i
Esteres diacetiltartaricos [Esteres de glicerol de acidos
472¢ de los 4cidos grasos  |grasos y ac.diacetiltartarico B.P.F.
el glicerol DATEM
Mezcla de Esteres S? ﬁ?"’,“::md;s del dmon(rz Y
472 ltartaricos, aceticos y de [0'J10°I008 6 4Cid0 grasos BPF.
facidos grasos del glicerol| con icidos
ftartérico y acético
[Esteres de sacarosa con
P |acidos grasos comestibles,
473 [Esteres dedcidos grasosi o i idos, BPF.
sacarosa i e
[Sucroésteres de acidos
rasos
474  |Sucroglicéridos B.P.F.
[Esteres de poliglicerol de
475 Esteres poligliceridos de [acidos grasos BP.F
facidos grasos [Esteres de glicerina de c
jacidos grasos
j [Poliricinoleato de poliglicerol
Esteres de poliglicerol  [Esteres de poliglicerol de
476 |interesterificados con lacidos grasos B.P.F.
facido ricinoleico lpolicondensados con aceite
[de castor
477 Estgres de propilenglicol BPF.
le acidos grasos
Esteres de acidos grasos|
478  |lactilados del glicerol y B.P.F.
el propilenglicol
[Docusato de sodio
— " B.P.F.
480 [Dioctil-sulfosuccinato de
lsodio (DSS)
481 |Lactilatos de sodio
. [Estearoil lactilato de
g lsodio [Estearoil lactato de sodio 5gkg
482  |Lactilatos de calcio
[Estearoil-2- lactilato de
482i Estgamll lactilato de lcalcio 5gikg
lcalcio
[Tartrato de estearoilo
palmitilo
483  [Tartrato de estearoilo Martrato de di- 3glkg
lestearoilo/palmitilo
484  [Citrato de estearoilo B.P.F.
IMonoestearato de
491 korbitan 599
F " 5 Salkg
492 riestearato de sorbitan
493 |Monolaurato de sorbitan |Laurato de sorbitan Sglkg
494 IMonooleato de sorbitan Salkg
IMonopalmitato de
i jsorbitan 50kg
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11. - Reenpl 4zase el Articulo 148, por el siguiente:
. "Articulo 148.- SOl o podran usarse conb sal es enul sionantes aquel |l as que se
indican en este articulo y sus concentraci ones no podran ser mayores, en producto

term nado listo para el consunp, que |as que se senalan en forma especifica para

cada aditivo en | a siaiiente tahla
N° SIN NOMBRE CODEX SINONIMOS LIMITE MAXIMO
450 |Pifosfatos
Pirofosfato disédico
Pirofosfato acido de sodio, | 5 g/kg expresado
450 |Difosfato disédico Profos como P:Os
Difosfato trisédico 5 g/kg expresado
450ii |Difosfato trisddico monohidrégeno como P.0Os
5 g/kg expresado
450iii  |Difosfato tetrasodico Pirofosfato tetrasédico como P;0s
5 g/kg expresado
450 iv  |Difosfato dipotasico Pirofosfato dipotasico como P,0s
5 g/kg expresado
450 v |Difosfato tetrapotasico Pirofosfato tetrapotasico como Ps0s
5 g/kg expresado
450 vi |Difosfato dicalcico Pirofosfato dicalcico como P,0s
Difosfato dihidrogeno Difosfato dihidrogeno 5 g/kg expresado
450 vii |calcico monocalcico como P05
451  [Trifosfatos
5 g/kg expresado
4511 |Trifosfato pentasddico Tripolifosfato de sodio como P;0s
5 g/kg expresado
451ii |Trifosfato pentapotasico Tripolifosfato de potasio como P;0s
452  |Polifosfatos
5 g/kg expresado
452 |Polifosfato de sodio Hexametafosfato de sodio como P.Os
5 g/kg expresado
452 ii  |Polifosfato de potasio Metafosfato de potasio como P.Og
Polifosfato de sodio y 5 g/kg expresado
452 iii |calcio como P.Og
5 g/kg expresado
452 iv  |Polifosfato de calcio como P-Osg
5 g/kg expresado
452 v |Polifosfato de amonio como P,0s

el abor aci 6n del
Para su cal cul o se debe restar del

Los enul sionantes fabricados en base a | as sal es de fosforo sefial adas
precedent enente se podréan rotular cono fosfatos,

12. -
"Articul o 149. -

13. - Reenpl azase el

al i nent o.

Reenpl azase el

- Sl o
indican en | a presente tab

Articulo 149, por el

Articul o 150, por el

fésforo total, el

pol i fosfatos o nezcla de anbos,

segln sea el caso.

El limte méxino de fosforo expresado conp P20b, corresponde sdl o al
ag_regado cono . . . . -
aditivo, sin considerar el propio de las materias primas utilizadas en la

si gui ent e:

Podrén usarse conp aditivos enturbiantes |os que se
a, en concentraci ones no mayores a | as sefial adas:
si gui ent e:

- |
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N° SIN NOMBRE CODEX SINONIMOS LIMITE MAXIMO
; Sucrosa de diacetato de
Acetato Isobutirato de : .
444 Sacarosa (SAIB) hexaisobutirato 500 mg/kg
Goma éster
Ester de glicerina de Esteres de glicerol de
s Colofonia madera de Rosin T=0imgke

Abietato de glirerilo

"Articulo 150.- S0l o se podréan usar conb sustanci as espesantes o0
estabilizadores, aquellas que se indican en este articulo, de acuerdo con Buenas
Practi cas de Fabri caci on:
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N° SIN NOMBRE CODEX SINONIMOS LIMITE MAXIMO
400 _|Acido alginico BPF
Sal de sodio del &cido
401 Alginato de sodio alginico BPF
Sal de potasio del &cido
402 |Alginato de potasio alginico BPF
Sal de amonio del acido
403 |Alginato de amonio alginico BPF
Sal de calcio del &cido
404 ___|Alginato de calcio alginico BPF
405
Alginato de propilenglicol | Hidroxipropil alginato BPF
406 |Agar Agar-Agar BPF
Furcelano
407 _|Carragenina |Agar danés BPF
Goma de semilla de Goma garrofin
410 lalgarrobo Locust bean gum (LBG) BPF
412 |Goma guar BPF
413 |Goma tragacanto BPF
414 |Goma arabiga Goma de acacia BPF
Goma xantica
415 |Goma xantén Goma Xanthan BPF
416 |Goma karaya Goma esterculia BPF
417 |Goma tara BPF
418  |Goma gelén BPF
419 |Goma Ghatti Goma india BPF
440 |Pectinas BPF
457 __|Alfa-ciclodextrina Ciclohexaamilosa BPF
458 _|Gamma-ciclodextrina BPF
459 |Beta-cic i BPF
460 _|Celulosa
460i |Celulosa microcristalina |Gel de celulosa BPF
460 (ii) |Celulosa en polvo BPF
461 |Metilcelulosa BPF
462 |Etilcelulosa BPF
463 |Hidroxipropilcelulosa BPF
Hidroxipropilmetilcelulo-
464 |sa BPF
465 |Metiletilcelulosa Etilmetilcelulosa BPF
Carboximetil celulosa
466 |sddica (CMC) Goma de celulosa BPF
467 __|Etil hidroxietil celulosa BPF
Goma de celulosa
reticulada
CMC reticulada
Carboximetil celulosa  |Croscaramelosa
468 |sodica reticulada BPF
Almidén tostado blanco y
1400 _|Dextrinas amarillo BPF
Almidones tratados con
1401 |acido Almidon acidificado BPF
Almidones tratados con
1402 |alcali Almidén alcalinizado BPF
1403 |Almidén blanqueado BPF
1404 |AImidén oxidado BPF
Almidon tratados con
1405 |enzimas BPF
1410 |Fosfato de monoalmidén BPF
1411 |Glicerolato de dialmidén BPF
1412 |Fosfato de dialmidén BPF
Fosfato de almidon
1413 |fosfatado BPF
Fosfato de dialmidén
1414 |acetilado BPF
1420 |Acetato de almidén Almidon acetilado BPF
Adipato de dialmiddn
1422 |acetilado BPF
Glicerolato de dialmidon
1423 |acetilado BPF
1440 |Almidén hidroxipropilado BPF
Fosfato de dialmidon BPF
1442 |nidroxipropilado
Glicerolato de dialmidon
1443 _ |hidroxipropilado BPF
Almidén octenil Octilensulfosuccinato
1450 _|succinato sédico isodico de almidon BPF
Almidén acetilado
1451 |oxidado BPF
Almidén octenil
1452 |succinato de aluminio BPF

- |
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articuln

Los al mi dones_indi cados en este articulo se podréan rotular en forma genérica
cono al m dones nodi ficados. "

14. - Reenpl azase el
"Articulo 151.-

Articulo 151, por el

e acuerdn con | as” Rilenas Pr Acti cas

si gui ent e:

S6l o podréan usarse conp sustanci as estabilizadoras de
humedad, agentes de relleno y/o edulcorantes a

uel l as que se indican en este

ﬂp Fahri caci An-

N° SIN NOMBRE CODEX SINONIMOS LIMITE MAXIMO
Sorbitol y jarabe de D-glucitol, jarabe de D-
420  |sorbitol glucitol, sorbol, D-Sorbitol BPF
421 Manitol D-Manitol BPF
422  |Glicerol Glicerina BPF
Isomaltitol, Isomaltulosa
953 |lsomaltol hidrogenada BPF
D_Mailtitol, maltosa
Maltitol y jarabe de hidrogenada, jarabe de
965 |maltitol glucosa hidrogenada BPF
966 |Lactitol Lactositol, lactobiosit BPF
967  |Xilitol BPF
Polidextrosas,
1200 |Polidextrosa Ay N Polidextrosas modificadas BPF
1520 |Propilenglicol BPF
968 Eritritol BPF
15. - Reenpl 4zase el Articulo 152, por el siguiente:

"Articulo 152.- SOl o podran usarse conp_aditivos inperneabi
sustanci as de recubrin ento aquell as

gue se indican en este arti

concentraci 6n no mayor que | a sefial ada en forma especifica:

[
c

es o

i zan
| en

t
uloy
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N° SIN NOMBRE CODEX SINONIMOS LIMITE MAXIMO
Cera de abeja (blanca y
901 amarilla) B.P.F.
902 lcera candelilia B.P.F.
903 Cera carnauba B.P.F.
Goma laca Laca decolorante B.P.F.
904 hellac
Parafina liquida
905 |Aceite mineral Aceite mineral grado
(a, d, e, f, |(alta, media y baja alimenticio 3g/kg
) viscosidad) ceite mineral blanco
Petrolato liquido
905b |Vaselina Gelatina de petroleo 3a/kg
Cera de vaselina
, Cera de petroleo
905¢c |Cera de parafina s milennnriati 3g/kg
Parafina soélida
Resina de Benjui
906 |Goma de benzoina Resina benzoica B.P.F.
Goma de Benjui
~16.- Reenpl 4zase en la letra a) del Articulo 153, la lista de aditivos por la
si gui ent e:
a) | elidant eg
N° SIN NOMBRE CODEX SINONIMOS LIMITE MAXIMO
Bitartrato de potasio
336 [Tartrato acido de potasio | Cremor tartaro B.P.F.
Tartaro
Pirofosfato disédico
Pirofosfato acido de sodio,
450 i |Difosfato diséddico Profos B.P.F.
Bicarbonato de sodio
.. |Carbonato hidrégeno de
GO0H sodio Carbonato acido de sodio EiFE
501ii Carbonato hidrégeno de | Bicarbonato de potasio BPF
potasio Carbonato acido de potasio U
.. |Carbonato hidrégeno de [Bicarbonato de amonio
503ii g o ; B.P.F.
[amonio Carbonato acido de amonio
Fosfato de aluminio y BPF
5411 |sodio acido
17, - Reenpl dzase en el Articulo 153, la lista de aditivos de su letra b) por
| a siguiente:
b) Bl anqueadores o nej oradores de panificaci on
1
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N° SIN NOMBRE CODEX SINONIMOS LIMITE MAXIMO

300 |Acido ascérbico B.P.F.

. ; Azobisformamida
927a ﬁ:gi'fammam'da Diamida del 4cido 45mg/kg

azodicarboxilico
Superoxido de benzoilo
Perdxido de dibenzoilo

18. - Reenpl azase en el Articulo 154, la lista de aditivos por |a siguiente:

928  |Peroxido de benzoilo 60ma/kg
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N° SIN NOMBRE CODEX SINONIMOS LIMITE MAXIMO
200 |acido sérbico 2 glkg
201 2 glkg expresado como
Sorbato de sodio acido sorbico
202 2 glkg expresado como
Sorbato de potasio acido sorbico
203 2 g/kg expresado como
Sorbato_de calcio acido sorbico
210 Acido benzoico 1 glkg
211 1 g/kg expresado como
Benzoato de sodio acido benzoico
212 1 g/kg expresado
Benzoato de potasio como acido benzoico
213 1 g/kg expresado como
Benzoato de calcio Benzoato monocalcico |acido benzoico
214
Etil p-hidroxibenzoato Etilparabeno 1 g/kg
216 : ; i .
Propil p-hidroxibenzoato Propilparabeno 1 glkg
=L Metil p-hidroxibenzoato Metilparabeno 1 g/kg
1,5 g/kg alimentos
220 deshidratados
100 mg/kg para otros
Dioxido de azufre Anhidrido sulfuroso __|alimentos
221 100mg/kg expresado
Sulfito de sodio Sulfito disddico como diéxido de azufre
222 100mg/kg expresado
Sulfito acido de sodio Bisulfito de Na como didxido de azufre
223 100mg/kg expresado
Metabisulfito de sodio como diéxido de azufre
100mg/kg expresado
224 como didxido de azufre
Metabisulfito de potasio
100mg/kg expresado
225 como dioxido de azufre
Sulfito de potasio
100mg/kg expresado
226 Sulfito de calcio como didxido de azufre
207 100mg/kg expresado
Sulfito acido de calcio Bisulfito de calcio como didxido de azufre
228 100mg/kg expresado
Sulfito acido de potasio Bisulfito de potasio como didxido de azufre
i Nisina 12,5mglkg en quesos
BPF. Aplicacion
235 externa en quesos
Pimaricina Natamicina duros
L DMDC
242 |Dimetil dicarbonato Dimefilpirocarbonato 250 mg/kg
249 125mg/kg en pescados
Nitrito de potasio y carnes
250 125mg/kg en pescados
Nitrito de sodio y carnes
251  |Nitrato de sodio 500ma/kg
252 |Nitrato de Potasio 500mg/kg
280 |Acido propionico 1g/kg
281 1g/kg expresado como
Propionato de sodio 4cido propidnico
282 1a/kg expresado como
Propionato de calcio acido propiénico
1g/kg expresado como
283 ’ ; b4 Vil
Propionato de potasio acido propionico

- |
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19. - Reenpl 4zase el Articulo 156, por el siguiente:

"Articul o 156.- Podrén usarse disolventes portadores o diluyentes de
sust anci as saborizantes/aromati zantes y de antioxi dantes, sienpre que cunplan con |as
normas establ ecidas por el Codex Alinentarius FAQ OVMS y su concentraci 6n esté de
acuerdo con | as buenas préacticas de fabricacién."

20. - Reenpl dzase en el Articulo 157, la lista de aditivos por |a siguiente:

- |
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N° SIN NOMBRE CODEX SINONIMOS LIMITE MAXIMO
BPF
508 |Cloruro de potasio
620 |Acido L glutamico BPF
L-Glutamato monosodico
Glutamato de sodio
621 |Glutamato monosddico MSG BPF
L-Glutamato monopotasico
Glutamato de potasio
622 |Glutamato monopotasico |MPG BPF
Di- L- glutamato calcico
623 |Glutamato calcico Glutamato de Calcio BPF
L-Glutamato monoaménico
624 |Glutamato monoamonico |Glutamato de amonio BPF
Di- L-Glutamato magnésico
625 |Glutamato magnésico Glutamato de Magnesio BPF
Acido 5 guanilico
GMP
626 |Acido guanilico Guanosin-5-monofosférico BPF
Guanilato 5 disédico
627 |Guanilato disodico Guanilato de sodio BPF
Guanilato 5 dipotasico
628 |Guanilato dipotasico Guanilato de potasio BPF
Guanilato 5 calcico
629 |Guanilato calcico Guanilato de calcio BPF
Acido 5 Inosinico
IMP
630 [Acido Inosinico Inosinato 5 monofosférico BPF
Inosinato 5 disodico
631 |Inosinato disodico Inosinato de sodio BPF
Inosinato 5 dipotasico
632 |Inosinato dipotasico Inosinato de potasio BPF
Inosinato 5 calcico
633 |Inosinato calcico Inosinato de calcio BPF
Ribonucleétido calcico
(Mezcla de Inosinato y
Guanilato de calcio) 5 Ribonucledtido calcico
634 BPF
Ribonucleétido de sodio
(Mezcla de Inosinato y
635 |Guanilato de sodio) 5 Ribonucledtido de sodio BPF
636  |Maltol 200 mg/Kg
637 _|Etilmaltol 200 mg/Kg
957 |Taumatina BPF
21.- En el articulo 173, punto 5.1, Harinas y Al nidones, elininase el
paranetro correspondiente a | as enterobacteriaceas. )
22.- En el articulo 216, agrégase el siguiente inciso final nuevo:
1
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"Podr& adi ci onarsel e fluoruro bajo I os narcos de |Ia Nornma Técnica, que para
estos efectos dicte el Mnisterio de Salud."

23.- Agrégase en el articulo 248 el siguiente inciso final nuevo:

"El contenido de acidos Prasos trans de origen industrial en |os alinentos
debera ser igual o inferior al 2% del contenido total de |las grasas del producto."”

24.- Agrégase en el articulo 268, el siguiente inciso segundo nuevo:

"Las carnes de aninmal es de caza en sus procedi m entos de nmanej o, el aboraci 6n
envase, al macenani ento, distribuciodon y venta deberan cefirse a | o establecido en
el presente reglamento y a la norma técnica dictada para éstas, aprobada por
decreto del Mnisterio de Salud, |la que se publicara en el Diario Cficial."

25. - Reenpl 4zase el articulo 276, por el siguiente:

"Articulo 276.- Carne nmarinada de res es aquella carne proveniente de |as reses
de abast o, 8ue nedi ante inyecci 6n u otro método adecuado, ha sido adici onada de
sal nuera, adobos y aditivos alinentarios permtidos. El proceso de nari nado debera
ser reallzado una vez finalizada la faena y en el nonmento en que | a carne haya
al canzado una tenperatura nenor o igual a 7° C

Adi ci onal mente, el proceso de marinado deberd ser realizado de acuerdo a |as
buenas practicas de manufactura (BPM, e informado en el rétul o con caracteres
visibles, en |a cara principal del envase, de tal npbdo que permita una clara
i dentificaci én del proceso de marinado por parte del consumdor y que |lo diferencie
total nente de su sinmlar no sonetido a dicho proceso

Sin perjuicio de cunplir con |os requisitos generales de rotul aci 6n, |as carnes
mari nadas deberan informar ademas |a proporci én del peso que representa e
mari nado con respecto al peso total del producto, nmediante |a utilizacién de al guna
de las siguientes frases: "Marinado al X % o Contiene hasta un X% de nari nado. "

En el caso de |las carnes marinadas de reses que se vendan a granel, directanente
al publico, la informacion sobre el porcentaje de marinado se colocaréa en un
cartel, junto al nonbre del producto, de tal nodo que pernmita una clara
i dentificacion del proceso de marinado por parte del consumidor y que lo diferencie
total mente de su sinilar no sonetido a dicho proceso

26. - Reenpl 4zase el articulo 277, por el siguiente:

"Articulo 277.- S6lo en establecimentos autorizados se pernitiréa |la
tenenci a, al macenani ento, distribucidn y venta de carnes de bovi nos, ovinos,
caprinos, porcinos, equinos y otras especies aptas para el consund humano.

Su venta directa al publico, mediante sistena de autoservicio, se realizara en
envases_ i ndividual es, |os que deberan cunplir con |as disposiciones sobre envase y
rotul aci 6n de este regl amento.

Los establ eci m entos que expendan carnes de especies diferentes al bovino,
deber an indicar claramente al consunidor |a especie de que se trata.

27.- Reenpl azase el articulo 291, por el siguiente:

"Articulo 291.- Las aves enfriadas, refrigeradas o congel adas, enteras o
trozadas de venta directa al publico, nmediante sistema de autoservicio, se
conerci ali zaran en envases individuales, |10os que deberéan cunplir con |as
di sposi ci ones sobre envases y rotul aci 6n de este regl amento.

Las aves faenadas refrigeradas o congel adas se podrén conercializar con sus
menudenci as, sienpre que éstas estén incorporadas en |a cavidad toracica,
envasadas en bol sas de material plastico cerradas.

28. - Reenpl 4zase el articulo 292, por el siguiente:

"Articulo 292.- Carne marinada de ave, es aquella carne proveniente de |las aves
de corral, gue nmedi ante inyecci 6n u otro método adecuado, ha sido adici onada de
sal muera, adobos y aditivos alinmentarios pernmitidos. El proceso de narinado debera
ser realizado una vez finalizada |la faena y en el nonento en que |a carcasa haya
al canzado una tenperatura igual o nenor a 6° C

- |
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Adi ci onal nente, el proceso de marinado debera ser realizado de acuerdo a |as
buenas practicas de manufactura (BPM, e informado en el rdétul o con caracteres
visibles, en la cara principal del envase, de tal nodo que permita una clara
i dentificacion del proceso de marinado por parte del consumdor y que lo diferencie
total mente de su sinmilar no sonetido a dicho proceso

Sin perjuicio de cumplir con los requisitos generales de rotul aci 6n, |as carnes
mari nadas deber&n informar adenés, |a Proporcién el peso que representa el
mari nado con respecto al peso total del producto, nediante |a utilizacion de al guna
de las siguientes frases: "Marinado al X % o Contiene hasta un X % de mari nado

En el caso de |as carnes narinadas de aves que se vendan a granel, directanente
al publico, dicha informaci6n se colocara en un cartel, junto al nonbre del
producto, de tal nodo que pernmita una clara identificacion del proceso de marinado
por parte del consumidor y que |o diferencie totalnente de su sinilar no sonetido a
di cho proceso

29.- Reenpl azase el articulo 293, por el siguiente:

"Articulo 293.- En |as aves faenadas refrigeradas o congel adas no se pernitira
porcent aj es de agua residual mayores a | os establ ecidos en este articulo. Se
enti ende por aPua residual, el contenido de agua adnitida en |as carcasas, cuya
ahsarci don en el nrocesn de enfriadn es técnicament e inevitahler
Aves refrigeradas

Enfriado por Aire 3%
Enfriado Mixto (Agua y Aire) 6%
Enfriado por Agua 8%

Aves congeladas

Enfriado por Aire 1.5%
Enfriado Mixto (Agua y Aire) 3.3%
Enfriado por Agua 5.1%

_La medicién del contenido de agua residual, sera realizada por metodol ogi as
analiticas validadas por el Instituto de Salud Publica de Chile.

30. - Reenpl 4zase el articulo 395, por el siguiente:

"Articulo 395.- Productos de confiteria son |as preparaciones de diferentes
formas de presentaci 6n y consistencia, que contienen azucares conp materia bésica
caracteristica, o en su reenplazo total o parcial edulcorantes no nutritivos, con o
sin adicio6n de mel, leche, materias grasas, frutas al estado natural o el aboradas,
semllas u otros ingredientes y aditivos permtidos."

31.- Reenpl 4zase en el articulo 488 la prinera frase por la siguiente:

"Alinmentos para reginenes especial es son aquel |l os el aborados o preparados
especi al nente para satisfacer necesidades fisiol dgicas particul ares de nutricioén
Y{o_enternedades o0 trastornos especificos determ nadas por condiciones fisicas,

i siol 6gicas o netabdlicas especificas.”

32.- Agréganse en el Articulo 491 los siguientes incisos terceroy cuarto
nuevos:

" La informaci6n y rotulaci én nutricional de las formulas para | actantes, de
parrafo Il de este Titulo, debera expresarse por cada 100 granps de polvo (si
corresponde), por cada 100 kilocalorias (kcal) utilizables del producto y por cada
porci 6n del producto listo para el consuno.

Las formul as Para | actantes con necesi dades nutricional es especi al es deber an
indicar en el roétulo, en forma clara y destacada, |a necesidad especial para |a que
debe enPIearse, la o | as propi edades especificas en que se basa, reconmendaci ones
especi al es y advertencias en relaci6n a su consuno si fuese necesario."

33.- Agregase en el Articulo 494, la siguiente letra c?, nueva:
"c) formulas para |l actantes con necesi dades nutricional es especiales, tales
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conpb, intolerancia a la_lactosa, intolerancia al gluten, fenilcetonuria u otros
probl emas netabdlicos. Estas deberan indicar en el rotulo en forma clara y
destacada | a necesi dad especial para | a que debe enpl earse, |as propi edades )
especificas en que se basa y reconendaci ones concretas y advertencias en relacién a
su consuno, si fuese necesario.”

34.- Reenpl dzase el articulo 495 por el siguiente:

. "Articulo 495, - La fornula de iniciacion reconstituida debera presentar |a
Si gui ente conposi ci 6n basi ca:

a) energi a: m nimo 60 kcal/100 m
i maxi mo 70 kcal /100 mi
b) proteinas: mnino 1,8 g/ 100 kca
maxi no 3,0 g/ 100 kca
El indice quinmco de |las proteinas presentes sera equivalente, por | o nmenos
al 85%de las proteinas de referencia (leche humana). No obstante, para efectos de
cél cul o, podran sumarse | as concentraciones de netionina y cistina.

Cnnt eni do de am nnAci dns de | a | eche hiimana

Contenido medio de animoacidos
mg de aminoéacido por g nitrégeno | g proteina [ 100 kcal
Arginina 196 31 56
Cistina 131 21 38
Histidina 141 23 41
Isoleucina 319 o1 92
Leucina 586 94 169
Lisina 395 63 114
Metionina 85 14 24
Fenilalanina 282 45 81
Treonina 268 43 77
Triptofano 114 18 33
Tirosina 259 42 75
Valina 315 50 90

c) | i pi dos: m ninmo: 4,4 g/100 kca

maxi no: 6,0 g/ 100 kca
-4cido linoleico: (en forna de |inol eatos)

m ni mo: 300 ng/ 100 kca
maxi mo: 1400 ngy/ 100 kca

- acido a linol énico

m ni mo: 50 ng/ 100 kcal
maxi mo: NE ( Especi fi cado)

Proporci 6n de acido linoleico/ a linolénico

mnino 5.1
maxi no 15:1

Se prohibe la utilizacioén de aceite de sésanp y aceite de al godén
Los acidos laurico y mristico en conjunto no deberan superar el 20% de

contenido total de éacidos grasos. ) ) )
El contenido de &cidos grasos trans no deberd& ser superior al 3% del contenido
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total de &cidos grasos. ) )
_ . HE contenido de acido erucico no debera superar el 1% del contenido total de
aci dos grasos. o ]

El contenido total de fosfolipidos no debera superar | os 300 ng/ 100 kcal

En | os preparados para | actantes no se utilizaran aceites y grasas hidrogenadas
coner ci al ment e.

d) car bohi dr at os: mi ni mo: 99/ 100 kca
maxi no: 149/ 100 kca

e) sal es mineral es por cada 100 kcal utilizables:

Mn. Max.
Sodi o (ng) 20 60
Potasion?ng) 60 180
Coro () 50 160
Cal ci o (nm) 50 140
Fosforo (ng) 25 100
Magnesi o (ng) 5 15
Zinc (ng) 0,5 1,5
Cobre (ntgQ) 35 120
Yodo (ntg 10 60
Manganeso (ntg) 1 100
Sel eni o (ntQ) 1 9
rel aci 6n cal ci o/ fosforo 1:1 2:1

En el caso de |las fornmulas en que se haya agregado hierro, los linites aplicables
seran | os siguientes

] M n. MAaX.
H erro (ng) 0, 45 3
f) vitam nas por cada 100 kcal utilizables

) ) Mn. Mx.
Vitamna A (ntg retinol) 60 180
Vitamna D
%ncg_colecaIC|ferol) 1 2,5

i am na (ncg) 60 300
Ri bof | avi na (ntg) 80 500
Ni coti nani da
kﬁpg ni aci na) 300 1500

ci do pantoténico (ntcg) 400 2000

Vitam na B6 (ntg) 35 175 | os prepar ados
deber an cont ener
un mnino de 15
nc? de vitam na
B6/g de proteina

Biotina (ncg) 1,5 10

Acido folico (ncg 10 50

Vi tam na B12 (ntg 0,1 1,5

Vitam na C (ng) 10 70

Vitam na K (ntg) 4 27 o

Vitam na E (ng-tocoferol) 0,5 5 ng/g de acidos
grasos
pol i i nsat urados
expresados cono
aci do linoleico
En ni ngun caso
sera inferior a
0,5 ng/ 100 kca
di sponi bl es.
QG ras sustanci as:

M n. Max.
Col i ng? 7 50
m oi nositol (ng) 4 40
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L- carnitina (ng) 1,2 NE
I ngredi entes facul tativos: ]

) M n. Max.
Taurina (ng) -- 12
Ac. docosahexaenoi co
(% de aci dos grasos) 0,5

Cuando se use aci do docosahexaenoi co (DHA) 822:6-3) en | os Preparados par a
| actantes, el contenido de acido araEU|don|co (20: 4n-6) deberé& al canzar por lo
nenos | a msma concentraci 6n que el .

Nucl eoti dos: ng/ 100 kcal M n. ?%x.

g) Aditivos

- |
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preparados para lactantes

N® SIN | Aditivo Cantidad maxima en 100 ml de producto | justificacion
listo para el consumo tecnolégica

Espesantes

412 Goma guar 0,1 g en los preparados liquidos que Mantiene la
contengan proteinas homogeneidad

410 Goma de semillas |0,1 g en todos los preparados para Mantiene la

de algarrobo lactantes homogeneidad
(goma garrofin)

1412 |Fosfato dialmidon | 0,5 g solos o en combinacion Mantiene la
unicamente en los preparados para homogeneidad
lactantes a base de soja

1414 Fosfato dialmidén | 0.5 g solos o en combinacion Mantiene la

acetilado tnicamente en los preparados para homogeneidad
lactantes a base de soja

1413 Fosfato dialmidén | 2,5 g sclos o en combinacion Mantiene la

fosfatado unicamente en los preparados para homogeneidad
lactantes a base de proteinas y/o
aminodcidos hidrolizados
1440 Almidon 2,5 g solos o en combinacion Mantiene la
hidroxipopilado Unicamente en los preparados para homogeneidad
lactantes a base de proteinas y/o
aminoacidos hidrolizados

407 Carragenina 0,03 g en los preparados liquidos Mantiene la
normales para lactantes a base de leche | homogeneidad
0 de soja solamente.

0,1 g en los preparados liquidos para
lactantes a base de proteinas y/o
aminoacidos hidrolizados tnicamente.

Emulsionantes

322 Lecitinas 0,5 g en todos los tipos de preparados Mantiene la
para lactantes homogeneidad

471 Mono y 0,4 g en todos los tipos de preparados Mantiene la

diglicéridos para lactantes homogeneidad

Reguladores de acidez

524 Hidroxido de sodio | 0,2 g sélo o en combinacién y dentro de | Regulacion de pH
los limites para el sodio, el potasio y el
calcio indicados en el articulo 495

500ii Hidrogeno- 0,2 g solos o en combinacion y dentro de | Regulacion de pH

carbonato de los limites para sodio, el potasio y el
sodio calcio indicados en el articulo 495
500i Carbonato de 0,2 g sdlo o en combinacion y dentro de | Regulacion de pH
sodio los limites para el sodio, el potasio y el
calcio indicados en el articulo 495
525 Hidréxido de 0,2 g sdlo o en combinacién y dentro de | Regulacion de pH
potasio los limites para el sodio, el potasio y el
calcio indicados en el articulo 495
501ii Hidrogeno- 0,2 g solo o en combinacion y dentro de | Regulacion de pH
carbonato de los limites para el sodio, el potasio y el
potasio calgio indicados en el articulo 495
501 Carbonato de 0,2 g solo o en combinacién y dentro de | Regulacion de pH
potasio los limites para el sodio, el potasio y el
calcio indicados en el articulo 495
526 Hidroxido de 0,2 g sdlo 0 en combinacion y dentro de | Regulacion de pH
calcio los limites para el sodio, el potasio y el
calcio indicados en el articulo 495

270 Acido L(+) lactico |Limitado por BPF en todos los tipos de | Regulacion de pH
preparados para lactantes

330 Acido citrico Limitado por BPF en todos los tipos de Regulacion de pH
preparados para lactantes

331 Citratos de sodio | Limitado por BPF en todos los tipos de Regulacion de pH
preparados para lactantes

332 Citratos de potasio | Limitado por BPF en todos los tipos de | Regulacion de pH

Antioxidantes

307 b |Concentrado de 1 mg en todos los tipos de preparados Protege de la
tocoferoles mixtos | para lactantes solo o en combinacién oxidacién
304i Palmitato de L- 1 mg en todos los tipos de preparados Protege de la
ascorbilo para lactantes solo o en combinacién oxidacion
Gases de envasado
290 Dioxido de BPF Utilizado en el
carbono envasado de
atmoésfera inerte.
Protegen la calidad de
los nutrientes y
garantizan la
conservacion del
producto durante su
almacenamiento.
941 Nitrégeno BPF Utilizado en el

envasado de
atmoésfera inerte.
Protegen la calidad de
los nutrientes y
garantizan la
conservacion del
producto durante su
almacenamiento.
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35.- Reenpl dzase el articulo 496 por el siguiente:

. . "Articulo 496,- La fornula de continuacion reconstituida debera presentar |a
Si gui ente conposi ci 6n basi ca:

a) energi a: nm nino 60 kcal /100 m
nmaxi no 85 kcal / 100 ni

b) proteinas: nmininp 3 g/100 kca
maxi no 5,5 g/ 100 kca

c) | i pi dos: mninmo 3,0 g/ 100 kca
maxi mo 6,0 g/ 100 kca

-acido linoleico:
m ni

[ ni 300 ng/ 100 kca
maxi

1400 ny/ 100Kcal .

33

- acido a-linolénico
mninmo : 50 ng/ 100 kcal
maxi mo : N. E. (No Especificado)

Proporci én de acido_linoleico/ a-linolénico
mnino 5.1
maxi mo 15:1

Se prohibe la utilizacion de aceite de sésanp y aceite de al godon

Los acidos laurico y nmiristico en conjunto no deberan superar el 20% de
contenido total de aci dos grasos. ] ]

El contenido de é&cidos grasos trans no debera ser superior al 3% del contenido
total de &cidos grasos. ) )
. H contenido de acido erucico no debera superar el 1% del contenido total de
aci dos grasos. o ]

El contenido total de fosfolipidos no debera superar | os 300 ng/ 100 kcal

En | os preparados para | actantes no se utilizaran aceites y grasas hidrogenadas
conerci al mente

d) car bohi dr at os: m ninmo 7 g/ 100 kcal
maxi no 14 g/ 100 kcal .
- Lact osa: nmnino 1,8 g/100 kcal
- Sacar osa,
gl ucosa, fructosa, )
nel: maxi no 20% del contenido tota

de carbohi dratos por separado o
en conj unto.

e) sal es mneral es por cada 100 kcal utilizables:

M n. Max.
H erro (ng) 0, 45 3
Sodi o ( n? 20 60
PotaS|on?ng) 60 180
doro (o) 50 160
Cal cio (n) 50 140
Fosforo (ng) 25 100
Magnesi o (nD) 5 15
Zinc (no) 0,5 1,5
Cobre (ntg) 35 120
Yodo (ntg 10 60
Manganeso (ntg) 1 100
) M n. Max.
Rel aci on
cal cio/ fosforo 1:1 2:1

f) vitam nas por cada 100 kcal wutilizabl es.

M n. Max.
Vitam na A
(ncg retinol) 75 225

- |
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Vitam na D

%ncg coIecaIC|feroI) 3
i am na (ntQ) 40 300
Ri bof | avi na ( ntQ) 60 500
Nlcotlnanlda

% ni aci na) 250 1500

0 pantoténico
g) 300 2000
V'tanlna B6 (ntg) 45 175

| os preparados
deber an contener un

nm nino de 15 ntg de
vi tam na B6/g de
o prot ei na
Bi otina (ntg) 1,5 10
Aci do folico (ncg 4 50
Vitam na B12 (ntg 0,2 1,5
Vitam na C (ng) 8 70
Vitam na K (ntg) 4 27
Vitamna E
(mg-tocoferol) 0,5 5 ng/g de acidos grasos
pol i i nsat ur ados
expr esados com
acido linol eico.
En ni ngdn caso sera
inferior a 0,5
ng/ 100 kca
di sponi bl es.
Qi ras sustanci as i
M n. Max.
M oi nosi tol (nD) 4 40
L- carnitina (ng) 1,2 NE
I ngredientes facultativos ;
M n. Max.
Taurina ( - 12
Ac. docosahexaenoico - 0,5 porcentaje de
o aci dos grasos
Nucl eét i dos:
ng/ 100kcal M n. Vax.

g) aditivos

- |
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N® SIN | Aditivo Cantidad maxima en 100 de producto | justificacién tecnoldgica
listo para el consumo

Espesantes

412 Goma guar 0,1 g en los preparados liquidos que Mantiene la
contengan proteinas homogeneidad

410 Goma de semillas | 0,1 g en todos los preparados para Mantiene la

de algarrobo lactantes homogeneidad
(goma garrofin)

1412 Fosfato dialmidén | 0,5 g solos o en combinacion Mantiene la
unicamente en los preparados para homogeneidad
lactantes a base de soja

1414 Fosfato dialmidén | 0,5 g solos o en combinacion Mantiene la

acetilado unicamente en los preparados para homogeneidad
lactantes a base de soja

1413 Fosfato dialmidén | 2,5 g solos o en combinacién Mantiene la

fosfatado Unicamente en los preparados para homogeneidad
lactantes a base de proteinas y/o
aminoacidos hidrolizados
1440 Almidon 2,5 g solos o en combinacion Mantiene la
hidroxipopilado unicamente en los preparados para homogeneidad
lactantes a base de proteinas y/o
aminoacidos hidrolizados

Emulsionantes

322 Lecitinas 0,5 en todos los tipos de preparados Mantiene la
para lactantes homogeneidad

471 Mono vy 0.4 en todos los tipos de preparados | Mantiene la
diglicéridos para lactantes homogeneidad

Reguladores de acidez

524 Hidroxido de sodio | 0,2 g solo o en combinacion y dentro | Regulacion de pH
de los limites para el sodio, el potasio
y el calcio indicados en el articulo 495
500ii Hidrogeno- 0,2 g solos o en combinacion y dentro | Regulacion de pH
carbonato de de los limites para sodio, el potasio y
sodio el calcio indicados en el articulo 495
500i Carbonato de 0,2 g solo o en combinacién y dentro | Regulacién de pH
sodio de los limites para el sodio, el potasio
y el calcio indicados en el articulo 495
525 Hidroxido de 0,2 g solo o en combinacion y dentro | Regulacion de pH
potasio de los limites para el sodio, el potasio
y el calcio indicados en el articulo 495
501ii Hidrogeno- 0,2 g solo o en combinacion y dentro | Regulacion de pH
carbonato de de los limites para el sodio, el potasio
potasio y el calcio indicados en el articulo 495
501ii Carbonato de 0,2 g solo o en combinacion y dentro | Regulacion de pH
potasio de los limites para el sodio, el potasio
y el calcio indicados en el articulo 495
526 Hidréxido de 0,2 g sélo 0 en combinacién y dentro | Regulacién de pH
calcio de los limites para el sodio, el potasio
y el calcio indicados en el articulo 495

270 Acido L(+) lactico | Limitado por BPF en todos los tipos de | Regulacién de pH
preparados para lactantes

330 Acido citrico Limitado por BPF en todos los tipos de | Regulacion de pH
preparados para lactantes

331 Citratos de sodio | Limitado por BPF en todos los tipos de | Regulacion de pH
preparados para lactantes

332 Citratos de potasio | Limitado por BPF en todos los tipos de | Regulacién de pH
preparados para lactantes

Antioxidantes

307 b | Concentrado de 1 mg en todos los tipos de preparados | Protege de la oxidacion

tocoferoles mixtos | para lactantes solo o en combinacion

304i Palmitato de L- 1 mg en todos los tipos de preparados | Protege de la oxidacion

ascorbilo para lactantes solo o en combinacion

Gases de envasado

290 Didxido de BPF Utilizados en el envasado

carbono de atmosfera inerte.
Protegen la calidad de los
nutrientes y garantizan la
conservacion del
producto durante su
almacenamiento.
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36. - Reenpl 4zase el articulo 497 por el siguiente:

. "Articulo 497.- Ademas de | o dispuesto en el presente reglamento para
eti quetado general y para regimenes especiales, en |la rotulacion y/o publicidad de
cual quier trpo de las fornulas para | actantes sol o podra proveerse |la siguiente
i nfornmaci 6n, |a que, adenés, tiene el caréacter de obligatoria:

a) origen de |las proteinas que contiene el producto. Si el 90%de | as proteinas
conb minino, procede de |eche debera denonminarse "Fornula para | actantes a base de
| eche"; si el producto no contiene | eche ni ninguno de sus derivados debera

i ndi carse "no contiene | eche ni productos | acteos". ]

b) rotul aci on del val or energético di sponible (expresado en kcal), contenido de
proteinas, |ipidos y carbohidratos disponibles (expresados en granps), |os que
deberan expresarse segun Articulo 491 del presente Regl anento.

c) rotul aci on de otros nutrientes opcionales, |os que deberan rotul arse de
acuerdo al Articulo 491 del presente reglanmento )

d) los productos que contengan un nminino de 1 ng de hierro por 100 kca
utilizabl es deberan tener |a denoninaci6n "Formula con hierro para |actantes”

e% debera indi carse en caracteres destacados que la férmula "NO SUSTI TUYE A LA
LECHE MATERNA'. ) o

f) _En la rotulacion y publicidad de las fornulas para | actantes queda total mente
prohi bido el uso de |os_ térm nos "humani zada", "maternalizada" u otros simlares y
de |na?enes que puedan inducir a la indebida conparaci 6n con |la |actancia materna o
atdesa entar su practica, cono por ejenplo, lactantes, nujeres, biberones, entre

ot ros.

?) ~ Asimisnp |la etiqueta de cada envase deberd contener un nensaje claro, visibley
acil mente |l egi ble que incluya |as palabras "AVI SO | MPORTANTE: LA LECHE MATERNA ES
EL MEJOR ALI MENTO PARA SU NI A" o una decl araci 6n equi val ente que exprese
IneqU|vocanente | a superioridad de la | eche materna por sobre las fornulas para
actantes.

h?_ Deber4 advertirse |a necesidad de conmbinar el alinento para |actantes con

al i ment aci 6n conpl enentari a adecuada al desarrollo del nenor, a partir de los 6
neses de edad. ) ) ) o

i) el producto destinado a | actantes con necesi dades especi al es de nutricion

debera indicar |a necesidad especial para la que va a enplearse la formulay la
propi edad o | as propi edades dietéticas en que se basa. o o

Deber & informarse que el producto debe ser usado Uni camente baj o indicaci on

de un profesional de |a sal ud. ] o

k) Debera rotul arse, ademas, |a fecha de el aboracion y |la fecha de vencimiento e
i nstrucci ones sobre su correcta preparaci 6n y uso, asi conb su al macenami ento y

conservaci 6n antes y después de abrir el envase.

37.- Sustituyese en el Articulo 498, la expresion "hasta de tres afios de
edad" por "hasta [os 36 neses de edad"

38.- Reenpl dzanse en el articulo 502 las letras a) y c¢) por |las siguientes:

"a) energia : mininmo 70 kcal /100 g con
excepci 6n de | os postres y
] ugos

mninmo 60 kcal /100 g para
col ados y picados de
verduras."
"c) materia grasa: Se prohibe la utilizacio6n de aceite de sésanp y aceite de
al godén. Los acidos laurico y mristico en conjunto no deberan superar el 20%
del contenido total de acidos grasos. El contenido de acidos grasos trans no
debera ser superior al 3%del contenido total de acidos grasos. El contenido de
aci do erucico no deberéa superar el 1%del contenido total de acidos grasos. H
contenido total de fosfolipidos no deberé superar | os 300ng/ 100kcal

39. - Reenpl 4zase el articulo 503, por el siguiente:

"Articulo 503.- S6lo se pernmitird el uso de los siguientes aditivos, en la
cantidad que se indica por 100 g del producto listo para el consuno:

- |
Biblioteca del Congreso Nacional de Chile - www.leychile.cl - documento generado el 01-Feb-2017



https://www.leychile.cl/

Biblioteca del Congreso Nacional de Chile <\ Legislacion chilena

Funcién Aditivo Por cada 100 g de producto listo para el
consumo, preparado conforme a las
instrucciones del fabricante, salvo indicacion
en contrario

Emulsionantes | Lecitina 05¢g

Mono vy diglicéridos 0,15

Reguladores
de acidez

Bicarbonato de Sodio
Bicarbonato de Potasio
Carbonato de Calcio

B.P.F. (dentro del limite del sodio, 230 mg
Na/100 kcal)

Reguladores

Acido L ( +) lactico

02g

de acidez Acido citrico y su sal de sodio | 0,5 g (dentro del limite del sodio, 230 mg
Acido acético Na/100 kcal)
Carbonato de potasio y de|0,5g
sodio BPF (dentro del limite del sodio, 230 mg
Na/100 kcal)
Antioxidantes |Concentrade de  varios|300 mg/kg de grasa, solos 0 mezclados

tocoferoles
Alfa-tocoferol

Antioxidantes

Palmitato de L-ascorbilo

200 mg/kg de grasa

Antioxidantes | Acido L-ascorbico y sus sales | 500 mg/kg (dentro del limite del sodio, 230
de sodio y potasio expresado | mg Na/100 kcal)
en acido ascorbico
Aromatizantes | Extracto de vainilla BPF
Etilvainillina 7mg
Vainillina 7mg
Espesantes Goma de semilla de algarrobo | 0,2
Goma guar
Espesantes Pectinas (aminadas y no|1 g sodlo pectina no aminada en alimentos en
aminadas) base a frutas
Espesantes Fosfato dialmidon fosfatado |6 g
Fosfato dialmidén acetilado |6 g
Adipato de dialmiddén |6 g
acetilado
Espesantes Dialmidén fosfato 69
Hidroxipropil almidén 6g
Dialmidén glicerol 6g
Dialmidén glicerol acetilado |6 g
Gases de | Didxido de carbono BPF
envasado Nitrogeno
40. - Reenpl 4zase en el articulo 506 | a expresion "de este

pobl aci 6n." por "de nifios desde | os 6 neses hasta | os 36 neses

41.

- Reenpl azase el

articulo 507, por el

si gui ent e:

rupo de
e edad."

. "Articulo 507.- Los alinentos el aborados a base de cereal es estan preparados
princi pal mrente con uno o mas cereal es nolidos que se procesan para |lograr un escaso

conteni do de hunmedad y se fragnentan
otro |iquido conveniente o sin dilucién conmo
consunen de acuerdo a las instrucciones que e
pr oduct o.

del
El

ciento de |l a nezcla final

cont eni do de cereal es

en rel aci 6n con el

al | et as,

en el
peso en seco.

preparaci 6n se distinguen |as siguientes categorias:

a)

Product os que consisten en cereal es que se preparan para el

Ibeche u otros liquidos nutritivos idéneos.

Cereal es con adicién de alinentos de alto val or proteinico,

para el
42.

para ser consumi dos dil ui dos con agua,
é bi zcochos o pastas y
fabricante debe indicar en el

product o debera al canzar por | o nenos el
De acuerdo a su

| eche u
se
rotul o

25 por

consuno afiadi endo

que se preparan

consunp con agua u otros |iquidos apropi ados exentos de proteinas.”

- Reenpl azase el

articulo 508 por el

si gui ent e:
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. " Articulo 508.- Las categorias descritas en articulo 507 se preparan
princi pal rente con uno o mas productos nolidos de cereales, conp trigo, arroz,
cebada, avena, centeno, maiz o sorgo. Tanbi én podran contener |eguni nosas
previanmente tratadas para elimnar factores antinutricionales (segun |as buenas
practicas de fabricacion), raices am | aceas conp arroz o nmandi oca, tallos
am | &ceos y senill as ol eagi nosas en nenor proporcion.”

43. - Reenpl azase el articulo 509 por el siguiente:

"Articulo 509.- Los requisitos relativos al contenido energético y de
nutrientes se refieren al producto listo para el consunp tal conp se vende, o
preparado de conform dad con |as instrucciones del fabricante, a nenos que se
especi fique otra cosa y deberéan ajustarse a | o siguiente:

Cont eni do_energeéti co. ) ]
El contenido energético de |l os alinentos el aborados a base de cereal es no debera
ser inferior a 0,8 kcal/g.

Pr ot ei nas

En aquel | os que se consunen de acuerdo a | o descrito en el punto b) del art. 507, el
indice quinico de |a proteina afadi da debera ser equival ente por |o nenos al 80

por ciento de |la calidad de | a caseina. El contenido de protelina no debera ser
inferior a 2 g/100 kcal ni superior a 5,5 g/100 kcal

Se pernmite |a adicio6n de anminoacidos sélo con el fin de nmejorar el valor )
nutricional de la nezcla proteinica y en |as proEorc!ones_necesarlas para tal fin.
Podran enpl earse Uni canente formas natural es de L-ani noaci dos

Li pi dos

Pa?a | os productos nenci onados en punto b) del articulo 507, el contenido de

| i pi dos no debera ser superior a 4,5 g/100 kcal. Sin enbargo, si el contenido de
| i pidos es superior a 3,3 g/100 kcal

- la cantidad de &acido linoleico (en forma de triglicéridos = |inoleatos) no
debera ser inferior a 300 ng/100 kcal. ni superior a 1200 ng/100 kcal . =

E {alcant|dad de 4cido |l &urico no debera exceder del 15% del contenido |ipidico
otal;

- Ialcantidad de 4cido miristico no debera exceder del 15% del contenido |lipidico

total.

etra a) del articulo 507 no

Las categorias de productos a que se refiere la
| i pi dos de 3,3 g/100 kcal

|
deber an exceder de un conteni do maxi no de i

p

H dratos de Carbono i i .
Si a los productos nmencionados en el punto a) articulo 507 se afiade sacar osa,
fructosa, glucosa, jarabe de glucosa o mel

- la cantidad de carbohi dratos afiadi dos procedentes de estas fuentes no debera ser
superior a 7,5 g/ 100 kcal ) i )
- la cantidad de fructosa afiadi da no debera ser superior a 3,75 g/100 kcal

Si a los productos menci onados en el punto b) del articulo 507 se afiade sacarosa,
fructosa, glucosa, jarabe de glucosa o mel

- la cantidad de carbohidratos afiadi dos procedentes de estas fuentes no debera ser
superior a 5 g/ 100 kcal . ] i ]
- la cantidad de fructosa afiadida no debera ser superior a 2,5 g/100 kcal

M ner al es

- El contenido de calcio de | os productos mencionados en el punto b) del articulo
507 no debera ser inferior a 80 ng/100 kcal . i ]

- El contenido de sodio de |os productos descritos en el articulo 507 podra ser
cono maxi no de 100 ng/ 100 Kcal del producto listo para el consuno.

Vi t ani nas o o -
La cantidad de vitam na Bl (tiam na) no deber& ser inferior a 50 ntg/ 100 kcal

En 1o que respecta a | os productos nencionados en punto b) del articulo 507 |a
cantidad de vitanmina Ay de vitam na D deberéa nantenerse dentro de los linmtes
si gui ent es:

Vi tam na
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) ncg/ 100 kcl
Vitamna A (en ntg de 60 - 180
retinol eEH|vaIente)

Vi tam na 1-3

Los productos sefial ados en el punto a) del articulo 507 a | os que se adicione
vitamina A o vitamna D deberan cunmplir con |os |linmtes de esas vitami nas descritos
para | os productos nencionados en la letra f) del articulo 496.

Las vitami nas y nminerales no nmencionados en el presente articulo godrén ser
agregadas de acuerdo a los |limtes establecidos en el articulo 496 del presente
regl anent o.

Hunedad

El conteni do de hurmedad de | os productos debera ser conforne a |as buenas practicas
de fabricaci on para cada una de |as categorias de productos, y su cuantia debera
ser tal que se reduzca al ninino |a pérdida de valor nutritivo y no pueda haber

mul ti plicaci én de nicroorgani snos.

44, - Reenpl azase el articulo 510 por el siguiente:

"Articulo 510.- Tanto el producto cond sus conponentes no deber&n haberse
tratado con radi aci ones ionizantes. ] ] ]
Queda prohi bido el uso de grasas hi drogenadas y parci al nente hi drogenadas en
est os _product os. o ) ) ) i )
conteni do maxino de fibra dietaria total sera de 2g/100g de producto listo

para el consunp confornme a |las instrucciones sugeridas por el fabricante.
45. - Reenpl azase el articulo 511 por el siguiente:

"Articulo 511.- Todos |los ingredientes, incluso |os facultativos, deberéan
estar linpios y ser inocuos, apropiados y de buena calidad.

Todos | 0s procedi mi entos de el aboraci 6n y desecaci 6n deberéan || evarse a cabo
de forma que sean minimas | as pérdidas del valor nutritivo, especialnmente en |la
cal i dad de sus proteinas. ] ]

Los productos que contengan miel o jarabe de arce deberan tratarse de manera
que se destruyan |las esporas de Clostridiumbotulinum si |as hubiere.

S6l o podran utilizarse cultivos productores de &acido | 4ctico. "

46. - Reenpl 4zase el articulo 512 por el siguiente:

"Articulo 512.- S6lo se pernitirad el uso de |os siguientes aditivos y en |as
cant i dades i ndi cadas por cada 100 g de producto |isto para el consunp, preparado
cggforne a las instrucciones del fabricante, salvo indicacion contraria de su
médi co.
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Emulsionantes

Lecitina

1500 mg/100 g

Meono y diglicéridos

1500 mg/100 g

Esteres de &c. acéticos y
ragos de erol

%steres de dcticos y

grasos de glicerol

Esteres de ac. citrices y
grasos de glicerol

500 mg sclos o combinados

Reguladores
de pH

Bi de Sodio
Bi. de Potasioc
Carbonato de Calcio
Acido L (+) lactico
Acido citrico

Acido acético

rbonat

Acetatos de potasio
Acetato de sodio

Acetato de calcio

Acido malico, Gnicamente la

forma (DL)

- L(+)

Lactato de
lnicamente

sodio (solucidn)
Li{+)

Lactato de
(solucidn)

potasio
tnicament

Li+)

Lactato de

calcio -

Gnicamente la forma L(+)

Citrato monosédico

Citrato trisddi

Citrato monopotdsico

Citrato tripotdsico

Citrato de calcio

Acido clorhidrico

Hidréxido de sodio

Hidréxido de potasio

Hidréxido de calcio

lucono delta-lactona

Acido L(+)tartdrico,
Gnicamente la forma L(+)
Tartrato monosédico

500 mg. sélo o en
combinacién.

Tartratos como
residuos de bizcochos y
crutones

Tartrato disédico

Tartrato monopotasico,
Gnicamente L(+)

Tartrato dipotdsico -
anicament. (+)

Tartrato de sodio y potasio
Gnicamente L(+)

Acido ortofosférico

Unicamente para reqular la
acidez.

440 mg sélo ¢ en
combinacién como fésforo

Ortofosfato monosédico

Ortofosfato disédico

Ortofosfato trisédi

Ortofosfato monopotésico

Ortofosfato dipotédsico

ortofosfato tripotdsico

Ortofosfato monocdlcico

Ortofosfato dicdlcico

Antioxidantes

Tocofercles y e-toccferol

300 mg/kg en la grasa o
aceite, solos o combinado:

Palmitato de L-ascorbilo

200 mg/kg de grasa

Acido L-ascébrbico y sus
sales de Na y K

50 mg expresado en acido
ascérbicodentro de los
limites para el sodio

20 mg, expresado como &cido
Ascorbato de calcic ascérbico
Aromatizantes |Extractos de frutas il
Extracto de vainilla B.P.F.
7 mg/100 g RTU (listos para
Etilvainillina el uso)

Vainillina
Extractos naturales de fruta

B.P.F.
B.P.F.(modif en texto de Cons
B.)

Espesantes

Goma de semillas de
algarrobo

Goma_guar

Goma ardbiga (goma de
acacia)

Goma xantan

Pectinas (amidadas y no
amidadas)

1000 mg solos o combinados.

2000 mg en alimentos a
base de cereales exentos de
gluten

Almidén oxidado

Fosfato de monoalmidén

Fosfato de dialmidén

Fosfato de dialmidén

fosfatado

Fosfato de
acetilado

dialmidén

Adipato de dialmidén

acetilado

Acetato de almidén
esterificado con anh.
Acético

Almidén octenil succinato
sédico

Almidén oxidado acetilado

5000 mg solos o combinados

Antiaglutinan
tes

Gases de
envasado
{propulsores)

Diéxido de silicic (amorfo)

Diéxido de carbono
Nitrégeno

200 mg sélo para cereales
secos

B.P.F.

Gasificantes

Carbonatos de sodio

Hidrogen-carbonate de sodio

Hidrogen-carbonate de amonio "

F.
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47. - Reenpl azase el articulo 513 por el siguiente:

_ "Articulo 513.- Ademas de |o disguesto para_ etiquetado general y para
regi menes especiales en el articulo 491 en la etiqueta de estos alinentos se
indicard lo siguiente:

- la frase "para niflos mayores de seis neses"; )

- Instrucciones sobre su preparaci 6n y uso, asi conb de su al nacenaniento vy
conservaci on;

- Cuando el Broducto no haya sido fabricado para ser preparado acorde a |o descrito
en el anto ) del articulo 507, debera indicar el uso de |eche para diluirlo o
nmezcl arl o.

-dSh el producto contiene cacao se indicara "Para nifios nmayores de 12 neses de
edad" .

Los productos contenidos en este parrafo no son sustitutos de la | eche materna
y no deberan presentarse cono tales ni podran declarar propi edades sal udables. "

48. - Renpl 4zase el articulo 516 por el siguiente:

. "Articulo 516.- Un alinmento libre de gluten es aquel que esta preparado
ani cament e con i ngredi entes que_por su origen natural 'y por |a aplicacion de buenas
practicas de fabricaci on - que inpidan |a contami naci on cruzada - no contiene
prol am nas procedentes de trigo, de todas |as especies de triticumcono |a escafia
comin (Triticumspelta L.), el kamut (Triticum polonicumlL.), trigo duro, centeno,
cebada, ni sus variedades cruzadas, asi conp tanbi én de | a avena

Para efectos de la inclusion en el rotulo de la | eyenda "Libre de duten", |os
el aboradores de alinentos libres de gluten deberan cunplir con | as exigencias
establ eci das en el presente Reglamento, asi comp contar con un prograna de buenas
practicas de fabricacién, con el fin de asegurar |a no contam nacion con |os
deri vados de trigo, centeno, cebada y avena en | os procesos, desde |la recepci 6n de
las materias prinmas hasta |la conercializaci é6n del producto final."

49. - Renpl 4zase el articulo 517 por el siguiente:

"Articulo 517.- Las harinas |libres de gluten destinadas a |la panificacion
asi conp el pan libre de gluten, deberan contener las vitam nas y minerales
establ ecidas en el articulo 350 de este Reglanento. Todos los alimentos |ibres de
gl uten deberan etiquetarse nutricional mente de acuerdo a | o establ ecido en el
etiquetado general y en el articulo correspondi ente de este Reglanmento."

50.- Renpl azase el articulo 518 por el siguiente:

"Articulo 518.- El término "Libre de gluten" y el logo o sinbolo de |a espiga
tachada, s6lo podréan utilizarse cuando el resultado del anélisis de |aboratorio
del producto alinmenticio sea no detectable para prolaninas de | os cereales
establ ecidos en el articulo 516, de acuerdo a |la técnica analitica que para estos
efectos determine el Instituto de Salud Pablica. La frase "libre de gluten" se
rotulara en |as proximnm dades del nonmbre del producto, con caracteres de buen realce,
tamafio y visibilidad".

51.- Sustitlyese en el articulo 526 la frase "es decir conmp una porcién," por
es decir conmp reenpl azo de una de las principales com das del dia, desayuno
al nuerzo, once o cena,"

.52.- Sustituyese la prinera frase del articulo 531, por la siguiente: "Para
SU?IIIUIF parcial "o totalnente | as grasas se podran utilizar alinentos o nutrientes
tales cono:"

Articulo 2°.- El presente decreto entrard en vigencia seis nmeses después de
su publicacion en el Diario Oficial. Sin perjuicio de ello, |la norma sobre acidos
%rasos trans que se agrega en el inciso final del articulo 248 del Regl anento

anitario de los Alinentos entrara en vigencia, en | o que respecta a aceites y

mar gari nas de uso donestico, en el plazo de dos afios y respecto de | os denas
alimentos, en el plazo de cinco afios, anbos térm nos contados desde |a publicaci6n
en el Diario Oicial del presente decreto.

Anot ese, tonmese razon y publiquese.- M CHELLE BACHELET JERI A, Presidenta de
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I a ReEL’JbI ica.- Alvaro Erazo Latorre, Mnistro de Sal ud.
0 que transcribo para su conocimento.- Saluda atentamente a Ud., Jeanette Vega
Mor al es, Subsecretaria de Sal ud Pabli ca.
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