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RESUMO

No dia 12 de maio de 2015 foram
coletadas 30 amostras individuais
de leite cru de vacas em lactacdo
da raca Girolando e uma amostra
do tanque de expansdo de uma pro-
priedade leiteira localizada em Ca-
choeira de Macacu, RJ. Na mesma
data, também foi feita a coleta de
uma amostra de leite cru do tanque
de expansao da cooperativa onde o
leite produzido nesta propriedade
era beneficiado. O objetivo desse
trabalho foi determinar a Contagem
Padrao em Placas (CPP) e Conta-
gem de Células Somaticas (CCS)
de amostras de leite cru de um re-
banho leiteiro de uma propriedade
localizada no municipio de Cacho-
eira de Macacu, RJ e do tanque da
cooperativa que recebe a producdo
diaria desta propriedade. O resul-
tado da média e desvio padrdo dos
valores de CPP das 30 amostras in-
dividuais foram de 1,78x10% UFC/
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mL £ 2,37x10°. A amostra do tanque
da propriedade apresentou CPP de
5,465 x10° UFC/mL e a do tanque
de expansdo da cooperativa foi de
6,532x10° UFC/mL. Das 30 amos-
tras individuais, 23,3% apresenta-
ram baixa CCS (£ 200.000 céls./
mL); 20%, média CCS (>200.000
<400.000 céls./mL); e 56,6%, CCS
intermediaria (> 400.000 < 750.000
céls./mL). A média e o desvio pa-
drao da CCS nas amostras indivi-
duais foram de 584.000 + 554.000
céls./mL. A amostra do tanque da
propriedade apresentou CCS média
de 319.000 céls./mL e a do tanque
de expansdo da cooperativa foi de
939.000 céls./mL. Observa-se, por-
tanto, que a contagem média de
CPP das amostras individuais, do
tanque de expansdo da proprieda-
de e do tanque de expansdo da co-
operativa e a contagem média de
CCS das amostras individuais e da
amostra do tanque da cooperativa
apresentaram resultados acima do
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limite estabelecido pela Instrugdo
Normativa 62 de 2011 do Ministério
da Agricultura, Pecuaria e Abasteci-
mento.

Palavras-chave: Mastite.
Qualidade do leite. Legislagdo.

ABSTRACT

On May 12, 2015 were collected
30 individual samples of raw milk
of lactating cows Girolando and a
sample of the expansion tank of a
dairy property located in Cachoeira
de Macacu - RJ. On the same date,
a sample of raw milk was also col-
lected from the cooperative's expan-
sion tank where the milk produced in
this property was benefited. The ob-
Jective of this work was to determine
the CPP and CCS of samples of raw
milk from a dairy herd from a prop-
erty located in the municipality of
Cachoeira de Macacu - RJ and from
the cooperative tank that receives
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the daily production of this property.
The mean and standard deviation of
the CPP values of the 30 individual
samples were 1.78x106 CFU / mL +
2.37x106. The property tank sample
had CPP of 5.465 x 106 CFU / mL
and the cooperative expansion tank
was 6.532x106 CFU / mL. Of the 30
individual samples, 23.3% presented
low CCS (200,000 cells /mL), 20%,
mean CCS (>200,000<400,000 cells
/mlL); And 56.6%, intermediate CCS
(> 400,000 < 750,000 cells / mL).
The mean and standard deviation of
CCS in the individual samples were
584,000 £+ 554,000 cells / mL. The
sample of the property tank showed
average CCS of 319,000 cells / mL
and the cooperative expansion tank
was 939,000 cells / mL. The average
CPP count of the individual samples,
the property expansion tank and the
cooperative's expansion tank, and
the average CCS count of the indi-
vidual samples and the sample of the
cooperative's tank showed a result
above the limit Established by Nor-
mative Instruction 62 of 2011 of the
Ministry of Agriculture, Livestock
and Supply.

Keywords: Mastitis. Quality of
milk. Law.

INTRODUCAQ

atividade leiteira tem

alta relevancia na econo-

mia brasileira, tanto no

mercado interno como
no externo. A produgdo leiteira vem
crescendo nos ultimos anos no pais,
demonstrando sua importancia na
economia e seu grande potencial de
desenvolvimento.

Segundo o Departamento de Agri-
cultura dos Estados Unidos (USDA),
em 2014 o Brasil produziu 36,83 bi-
Ihdes de litros de leite, o que posi-
cionou o pais como quinto produtor
mundial de leite, ficando a sua fren-
te a Unido Europeia (140 bilhdes de

litros), Estados Unidos (93.123 bi-
1hdes), india (60.125 bilhdes) e China
(37 bilhdes). O mercado indica que
futuramente o Brasil inverterda sua
posicdo no comércio internacional,
passando a exportar mais do que im-
portar. Em 2012, o consumo do mer-
cado interno foi de 34.468 bilhdes de
litros e a produgao de 32.304 bilhdes;
janeste ano de 2015, o mercado deve
ser de 37.107 bilhdes de litros para
uma producao superior a 37.680 bi-
Ihdes (SINDILAT, 2015).

Em dezembro de 2011, o Mi-
nistério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento — MAPA, publicou
a Instrugdo Normativa n° 62 (IN 62)
que aprovou o Regulamento Técni-
co da Producdo, Identidade e Qua-
lidade do leite tipo A, do leite Cru
Refrigerado, do leite Pasteurizado,
da coleta do leite Cru Refrigerado e
seu transporte a granel; extinguindo
os Regulamentos Técnicos de Iden-
tidade e Qualidade dos leites tipo B
e C, proibindo sua comercializagdo
(BRASIL, 2011).

As principais mudangas estabele-
cidas na nova instru¢do foram a di-
minui¢ao dos padrdes da Contagem
Padrao em Placas (CPP) ¢ da Con-
tagem de Células Somaticas (CCS)
que deveriam apresentar valores ma-
ximos até 30 de junho de 2016, de
300 mil UFC/mL e 500 mil células/
mL, respectivamente, mas em 03 de
maio de 2016, em uma reunido com
representantes do MAPA e lideran-
cas do setor produtivo esse prazo
foi prorrogado por mais dois anos se
estendendo até 30 de junho de 2018
(ibid).

A determinag@o das contagens de
micro-organismos (CPP) no leite ¢é
fundamental para avaliar a higiene
da ordenha, a saude dos animais € as
condic¢des de estocagem e transporte
do leite cru, sendo uma importan-
te ferramenta no monitoramento da
qualidade do mesmo. Além disto, o
leite com elevada contagem bacteria-
na representa risco para a saide do
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consumidor, pelo potencial de vei-
cular micro-organismos patogénicos
e toxinas microbianas (GERMANO;
GERMANO, 2001).

A qualidade microbiologica do
leite cru resulta de um conjunto de
fatores, como a saude da glandula
mamaria, as condi¢des de manejo
do rebanho, a higiene na obtencao
do leite, o estado de satide do orde-
nhador e as condigdes de estocagem
e transporte do leite enviado a indus-
tria (ibid).

Existem alguns métodos que po-
dem ser empregados para a contagem
bacteriana no leite, como a contagem
total de micro-organismos ou por
avaliacdo indireta; em alguns paises
também ¢ feito a contagem de alguns
micro-organismos patogénicos espe-
cificos (BRITO; BRITO, 1998).

A infeccdo da glandula mamaria
¢ um dos fatores mais relacionados
ao aumento da CCS no leite. Outros
fatores podem alterar a CCS, como:
as diferengas entre rebanhos e ragas,
ordem de parto, traumas, higiene de-
ficiente e estagio de lactagdo. A CCS
¢ um indicativo do grau de infecgdo
da glandula mamaria, sendo fator
diagnodstico de mastite subclinica e
aceita como uma das medidas para
definir qualidade do leite (GERMA-
NO; GERMANO, 2001).

Para que o leite seja seguro para
consumo humano, € necessario o
controle da saude do rebanho, atra-
vés de um conjunto de praticas que
envolvem o manejo sanitario desses
animais. Para a melhoria da quali-
dade higiénica do leite, atualmente
estao disponiveis diversas recomen-
dagdes técnicas, procedimentos, pro-
dutos e tecnologias, que sdo utiliza-
das por diversos produtores. Porém,
em muitas propriedades, as princi-
pais deficiéncias de higiene estdo li-
gadas a problemas de treinamento de
mao de obra, dificuldades de infra-
estrutura e uso incorreto de produtos
(EMBRAPA, 2005; BRITO, 2008).

Em 25 de janeiro de 2011 foi
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Tabela 1 - Resultados de contagem de células somdticas (CCS) organizados em 4 niveis.

Quantidade de Céls./  Baixa contagem de Média contagem de Intermediaria Alta contagem de
mL CCS CCS contagem de CCS CCS
Nivel 1 <200.000
Nivel 2 >200.000 <400.000
Nivel 3 > 400.000 <750.000
Nivel 4 >750.000

publicada a Portaria Interministerial
n° 36 (Ministérios da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento, Meio
Ambiente e Trabalho e¢ Emprego)
que institui o Programa Nacional de
Fomento as Boas Praticas Agropecu-
arias (PRO-BPA). O programa tem
como objetivo principal, promover
a inclusdo e estimular a adogdo das
Boas Praticas Agropecuarias - BPA
nas propriedades rurais das diversas
cadeias pecuarias do pais (ZUGE,
2011).

Segundo a legislagdo supracitada,
a adogao das Boas Praticas Agrope-
cuarias (BPA) ¢é de grande importan-
cia para as cadeias agroalimentares,
tendo em vista que sdo a partir delas
que se implementam e utilizam nor-
mas de higiene para todas as etapas
de obtencdo, producdo, processa-
mento, armazenamento, transporte
e distribuicdo de matérias-primas,
insumos e produtos agroalimentares.
As BPA devem ser mantidas, desde
os niveis iniciais de producao até os
consumidores, garantindo a qualida-
de e a segurancga dos produtos (BRA-
SIL, 2011a).

A aplicacdo das BPA ¢ de funda-
mental importadncia para o atendi-
mento aos requisitos estabelecidos
pela IN 62 e deve contemplar os
seguintes itens: bem-estar animal,
alimentacdo e agua, sanidade do re-
banho, meio ambiente e a higiene da
ordenha (EMBRAPA, 2011).

O presente trabalho teve como
objetivo determinar a CPP ¢ CCS
de amostras de leite cru individuais
e do tanque de expansdo de um re-
banho leiteiro de uma propriedade

localizada no municipio de Cachoei-
ra de Macacu, RJ e do tanque da coo-
perativa que recebe a produgdo diaria
desta propriedade.

MATERIAL E METODOS

No dia 12 de maio de 2015 foram
coletadas 30 amostras individuais de
leite cru de vacas em lactacdo da raga
Girolando. As amostras foram obti-
das de vacas em diferentes estagios
de lactacdo, sclecionadas aleatoria-
mente. A coleta foi realizada durante
a primeira ordenha do dia. Durante a
coleta foi realizada uma inspecao vi-
sual da higiene da ordenha, por meio
de um checklist elaborado para o es-
tudo. No dia da coleta das amostras,
a propriedade apresentava 70 vacas
em lactagdo e utilizava o sistema de
ordenha mecanica.

Na mesma data, também foi reali-
zada a coleta de amostras de leite cru
refrigerado do tanque de expansao da
propriedade e do tanque de expansio
da cooperativa que faz o beneficia-
mento do leite desta propriedade.

Todas as amostras coletadas foram
identificadas, acondicionadas em
frascos estéreis contendo o conser-
vante Bronopol ®, tampadas e man-
tidas sob refrigeragao.

As amostras foram enviadas, 24
horas apds a coleta, para o Laborato-
rio de Qualidade do Leite de Juiz de
Fora/MG, pertencente a Rede Brasi-
leira de Laboratorios de Controle da
Qualidade do Leite — RBQL, onde a
CCS e a CPP foram realizadas por
meio da citometria de fluxo.

Apoés a obtencdo dos resultados,
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foi calculada a média dos valores de
CPP das amostras individuais, a mé-
dia e o desvio padrdo dos valores de
CCS das amostras individuais e veri-
ficado os valores de CPP e CCS das
amostras do tanque de expansdo da
propriedade e do tanque de expansio
da cooperativa.

De acordo com a legislacdo brasi-
leira para as regides do Sul, Sudeste
e Centro-Oeste, 0 nimero maximo
permitido de CPP era de 600x10?
UFC/mL até 30 de junho de 2014,
apds essa data o maximo permitido
passou a 300x10° UFC/mL até 30
de junho de 2016, devendo atingir
100x10* UFC/mL até 30 de junho de
2018, valores esses que serdo com-
parados e discutidos aos valores de
CPP encontrados no presente estudo.

Conforme proposto por Coelho
(2007) e apresentado na tabela 1, os
resultados de CCS foram organiza-
das em 4 niveis.

RESULTADOS E DISCUSSAQ

O resultado da média e desvio
padrao dos valores de CPP das 30
amostras individuais, o valor de CPP
da amostra do tanque da propriedade
e da amostra do tanque de expansao
da cooperativa estao descritos nas ta-
belas 2 e 3.

A avaliacdo da Contagem Padrao
em Placas (CPP) foi o item que apre-
sentou médias mais elevadas do que
o permitido pela legislagdo em vigor.
A média da CPP das amostras indivi-
duais, dos tanques de expansao da fa-
zenda e da cooperativa sdo superiores
aos limites estabelecidos pela IN n°
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Tabela 2 - Resultado da média e desvio padrdo da CPP encontrado nas 30 amostras individuais analisadas. Cachoeira de Macacu, RJ.

Contagem Padrdo em Placas (CPP)

Média UFC/mL

Desvio Padrao

Amostras Individuais

1,78x108

+2,37x 108

Tabela 3 - Resultado dos valores de CPP encontrados nas amostras do tanque da propriedade e do tanque de expansdo da cooperativa.

Cachoeira de Macacu, RJ.

Contagem Padrdo em Placas (CPP) UFC/mL
Tanque de Expansdo da Propriedade 5,465x10°
Tanque de Expansdo da Cooperativa 6,532 x10°

62 do MAPA (BRASIL, 2011), sen-
do a menor média de CPP encontrada
entre os resultados, a média de CPP
das amostras individuais de 1,78x10°
UFC/mL e a maior média de CPP a
do tanque de expansdo da coopera-
tiva de 6,532x10°. Estes resultados
comprometem a qualidade do leite e
de seus derivados além de apresentar
risco a saude do consumidor.

A contagem padrao em placas ¢
um teste que avalia a qualidade mi-
crobiologica do leite, e nos permite
avaliar o padrao de higiene da produ-
¢do e estocagem do leite na proprie-
dade podendo assim, garantir o pro-
cessamento ¢ obtencdo de produtos
de alta qualidade.

Em um estudo feito por Mene-
zes et al. (2015), foram feitas qua-
tro coletas de leite cru durante um
ano, sendo duas na época de chuva
(dezembro/2010 e outubro/2011) e
duas na época da seca (mar¢o/2011
e junho/2011). No total de todas as
quatro coletas, foram retiradas 240
amostras, em 30 unidades agricolas
familiares produtoras de leite, loca-
lizadas nos municipios de Juramento
e Montes Claros, Norte do Estado de
Minas Gerais. A média geral, para
a contagem de Aerdbios Mesofilos
nesse estudo foi de 44,9x10° UFC/
mL. Observa-se uma média de con-
taminacdo por micro-organismos
mesofilos maior do que a média

encontrada no presente estudo e tam-
bém ultrapassa as médias recomen-
dadas pela IN n° 62 (BRASIL, 2011)
que ¢ de 3x10° UFC/mL. No estudo
citado, os valores altos da CPP sdo
atribuidos a nao adogdo de praticas
higiénicas adequadas no momento
da ordenha e nos utensilios utilizados
para a coleta desse leite.

O teste CPP ¢ bastante utilizado e
apresenta grande importancia uma
vez que permite verificar niveis de
contaminagao microbiana que podem
comprometer a durabilidade do leite e
seus derivados (CHAMBERS, 2002;
GRUETZMACHER; BRADLEY Jr.,
1999).

O aumento da CPP pode ter sido
influenciado pelo manejo deficiente
observado no momento da ordenha.
Esta afirmacao pode ser estabelecida,
uma vez que foi utilizado, no presente
estudo, um checklist com a avalia¢ao
visual do manejo empregado na orde-
nha realizada na propriedade. Nessa
observacao visual foi verificada prati-
cas inadequadas de manejo e higieni-
zacao, com a falta de limpeza do curral
de ordenha, falta de higiene durante a
ordenha, tetos sujos antes da ordenha
(ndo ¢ feito pre e pds-dipping), defici-
éncia de limpeza de equipamentos e
problemas de armazenamento do leite
ordenhado no tanque de expansao da
propriedade que ¢ feito sem o resfria-
mento adequado.
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Segundo Nero et al. (2005), quan-
do se adotam medidas higiénicas
na obtencdo e conservagdo do leite,
existem reflexos sobre sua qualida-
de, principalmente na redugdo de
micro-organismos mesofilos.

As 30 amostras individuais apre-
sentaram os seguintes resultados
conforme dados distribuidos no gra-
fico 1.

O resultado da média e desvio pa-
drao da CCS das amostras individu-
ais foram de 584.000 £ 554.000 céls./
mL. A amostra do tanque da proprie-
dade apresentou CCS de 319.000
céls./mL e a do tanque de expansdo
da cooperativa foi de 939.000céls./
mL.

Apesar da CCS média das amos-
tras individuais ser superior ao limite
estabelecido pela IN 62 do MAPA
(BRASIL, 2011), este resultado nao
comprometeu o leite total da orde-
nha, j& que a amostra que apresen-
tou menor CCS foi a do tanque de
expansdao da propriedade. Porém,
com estes valores de CCS ¢ possivel
que grande parte dos animais apre-
sente algum grau de mastite. Segun-
do Chebel (2007), vacas com CCS
acima de 200.000 céls./mL, mesmo
sem nenhum sinal adicional, ja sdo
classificadas como portadoras de
mastite subclinica. No Brasil, 23%
das fazendas ndo atendem a norma-
tiva em vigor e produzem leite com
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Grafico 1 - Amostras individuais de CCS.

Das 30 amostras individuais

= Baixa CCS (nivel 1) (s 200.000 céls./mL)

= Média CCS (nivel 2) (>200.000 e s 400.000 céls./mL)

= CCSintermedidria (nivel 3) (> 400.000 e s 750.000 céls./mL)

CCS acima do padrdo exigido, estes
rebanhos sdo responsaveis por 26%
da producdo total de leite do Brasil
(CASSOLI, 2013). A legislagdo nos
EUA exige que a CCS média do re-
banho esteja abaixo de 750.000 céls./
mL, apesar de a exigéncia ser menor
que no Brasil, a média nacional de
2012 foi de 200.000 céls./mL (NOR-
MAN et al., 2012).

Estudos realizados com amostras
individuais de rebanhos leiteiros de
outros estados da Unido relatam va-
lores superiores de CCS aos verifica-
dos no presente estudo.

Coentrao et al. (2008), ao avalia-
rem a CCS de amostras individuais
de leite cru de 2.657 vacas, de 24
rebanhos de Minas Gerais, no perio-
do de novembro de 2005 e junho de
2006, descrevem valores médios de
CCS de 608.000 + 967.000 céls/mL.
Neste estudo, os fatores de risco para
a mastite subclinica identificados
foram: animais com a base do tibe-
re junto ou abaixo do jarrete, racha-
duras ou fissuras nas partes de bor-
racha do equipamento de ordenha,
inadequacao das teteiras, deficiéncia
de limpeza dos pulsadores, falta de

treinamento dos ordenhadores, ndo-
-utilizagdo de diagnodstico micro-
bioldgico para mastite, imersao do
conjunto de teteiras em solugdo de-
sinfetante entre a ordenha de animais
distintos e insercdo total da canula de
antibiotico nos tetos na secagem da
vaca.

No periodo de junho de 2010 a
junho de 2014, Martins et al. (2015)
analisaram 5.758 amostras de leite de
vacas individuais de 7 propriedades
do Estado de Goias, para verificagdo
da CCS. A CCS média dos rebanhos
com mastite subclinica foi de aproxi-
madamente 743x10° céls/mL.

No presente estudo, a amostra
que apresentou a maior CCS foi a do
tanque de expansdo da cooperativa,
onde era realizado o beneficiamento
do leite produzido pela propriedade
leiteira estudada.

Alta CCS no leite reduz a quali-
dade e o rendimento dos produtos
lacteos, assim como a vida de pra-
teleira. O aumento na CCS do leite
esta relacionado com alteracdes nos
componentes do leite, como reducao
dos teores de lactose, gordura, ca-
seina, calcio e fosforo; aumento da
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albumina sérica ¢ de acidos graxos
livres de cadeia curta; além de in-
crementar a atividade proteolitica e
lipolitica no leite (GARGOURI; HA-
MED; ELFEKI, 2013).

CONCLUSAOD

A contagem de micro-organismos
presentes no leite da propriedade es-
tudada, encontra-se muito acima do
que ¢ recomendado pela legislagdo
em vigor. Esse nivel de contamina-
¢do pode comprometer a qualidade
higienicossanitaria do produto, uma
vez que todas as amostras do leite
analisadas ndo se enquadraram nos
limites estabelecidos pelas legisla-
¢Oes vigentes.

Apesar das amostras de leite cru
da propriedade apresentarem valores
de CCS que atenderiam a Instrugdo
Normativa n°® 62, verifica-se ainda a
necessidade de melhorias das con-
di¢des de higiene na ordenha e da
sanidade do rebanho com intuito do
atendimento aos limites que entrardo
em vigor em 01 de julho de 2018.

Os niveis altos de contaminagao
microbiana presentes nas amostras
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de leite cru e leite cru refrigerado
dos tanques de expansdo, podem
estar relacionados diretamente com
as praticas inadequadas de manejo,
estocagem e higienizagcdo que foram
observadas na propriedade estuda-
da, através da inspecdo visual feita
de acordo com o checklist elabo-
rado para esse estudo. Estes dados
tornam evidentes que capacitagoes,
treinamentos e conscientizagdes dos
produtores quanto a adog@o de boas
praticas de produgdo podem reduzir
em valores consideraveis os niveis
de contaminagao.

Dessa forma, verifica-se a neces-
sidade da adogdo de um programa de
educacao sanitaria, junto aos produ-
tores e beneficiadores do leite com
objetivo de melhorar a qualidade da
matéria-prima e dos derivados lacte-
os produzidos.

REFERENCIAS

BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecu-
aria e Abastecimento. Instru¢ao Nor-
mativa n° 62, de 29 de dezembro de
2011. Aprova o Regulamento Técnico
de Producdo, Identidade e Qualidade
do Leite tipo A, o Regulamento Téc-
nico de ldentidade e Qualidade de
Leite Cru Refrigerado, o Regulamento
Técnico de Identidade e Qualidade de
Leite Pasteurizado e o Regulamento
Técnico da Coleta de Leite Cru Refri-
gerado e seu Transporte a Granel, em
conformidade com os Anexos desta
Instrucdo Normativa. DO da Repibli-
ca Federativa do Brasil, Brasilia, 31
dez. 2011. Secdo 1, p. 6.

BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecu-
aria e Abastecimento; Ministério do
Meio Ambiente e Ministerio do Traba-
Iho e Emprego. Portaria Interministe-
rial n® 36 de janeiro de 2011. Institui
o Programa Nacional de Fomento
as Boas Praticas Agropecudrias -
PRO-BPA. Brasilia, 2011. (BRASIL,
2011a)

BRITO, JRF. Boas praticas agropecuarias

na producao de leite. In: BARBOSA,
S.B.P,

BATISTA, AMV; MONARDES, H. Il Con-
gresso Brasileiro de Qualidade do
Leite. Recife: CCS Gréfica e Editora,
2008. Disponivel em: <http://cbql.
com.br/biblioteca/cbql3/111CBQL129.
pdf.>. Acesso em: 25 set. 2015.

BRITO, J; BRITO, MAVP. Qualidade higi-
énica do leite. Juiz de Fora: Embrapa
Gado de leite,1998.

CASSOLI, LD. A qualidade do leite sob
uma nova perspectiva: Produtores vs.
Volume de leite. Rev Leite Integral,
v.50, p.56-58, 2013.

CHAMBERS, JV. The microbiology of
raw milk. In: ROBINSON, R. K. (Ed.).
Dairy Microbiology Handbook. New
York: Wiley-Interscience, 2002. p.
39-90.

CHEBEL R. Mastitis Effects on Repro-
duction, in Proceedings. NMC Re-
gional Meeting, p. 43-48, 2007.

COELHO, KO. Efeito dos niveis de cé-
lulas somaticas no leite sobre o
rendimento e a qualidade do queijo
mussarela. 2007. 69 f. Tese (Douto-
rado em Ciéncia Animal) — Escola de
Veterinaria e Zootecnia, Universidade
Federal de Goids, Goinia.

COENTRAO, CM et al. Fatores de risco
para mastite subclinica em vacas
leiteiras. Arq Bras Med Vet Zootec.
v.60, n.2, p.283-288, 2008.

EMBRAPA. Boas praticas agropecuarias
na producao leiteira — Parte I. Bra-
silia, DF: Embrapa Transferéncia de
Tecnologia, 2005.

EMBRAPA. Qualidade e seguranca da
producao de leite. Aracaju, SE: Em-
brapa Tabuleiros Costeiros, 2011.

GARGOURI, A; HAMED, H; ELFEKI, A.
Analysis of Raw Milk Quality at Re-
ception and During Cold Storage:
Combined Effects of Somatic Cell
Counts and Psychrotrophic Bacteria
on Lipolysis. Journal of Food Scien-
ce, v.78,n.9, p.1405-1411, 2013.

GERMANO, PML; GERMANO, MIS.

19

Higiene e Vigilancia Sanitaria de
Alimentos. 2.ed. S3o Paulo: Livraria
Varela, 2001.

GRUETZMACHER, TJ; BRADLEY Jr., RL.
[dentification and control of proces-
sing variables that affect the quality
and safety of fluid milk. Journal of
Food Protection, v.62, n.6, p.625-
631, 1999.

MARTINS, JD; NICOLAU, ES; MESQUI-
TA, AJ; JARDIM, EAGV. Mastite sub-
clinica em rebanhos leiteiros de pro-
priedades rurais de Goias. Rev Bras
de Higiene e Sanidade Animal. v.9,
n.2. p.206-214, 2015.

MENEZES, IR et al. Qualidade micro-
bioldgica do leite cru produzido no
Norte de Minas Gerais. R. Bras. Ci.
Vet., v.22, n.1, p.58-63, 2015.

NORMAN, HD; COOPER, TA; ROSS JR,
FA. Somatic cell counts of milk
from Dairy Herd Improvement her-
ds during. 2012. Disponivel em:
http://aipl.arsusda.gov/publish/dhi/
current/sccrpt.ntm.  Acessado em:
21/9/2015.

NERO, LA et al. Leite cru de quatro re-
gides leiteiras brasileiras: perspec-
tivas de atendimento dos requisi-
tos microbiol6gicos estabelecidos
pela Instrugdo Normativa 51. Ciénc
Tecnol Aliment, Campinas, v. 2, p.
191195, 2005.

SINDILAT. Producdo de leite no RS
cresce quase o dobro da do Brasil
nos iltimos dez anos. Porto Ale-
gre, 2015. Disponivel em: < http://
www.sindilat.com.br/index.php/
noticias/163-producao-de-leite-do-
-rs-cresce-quase-o-dobro-da-do-
-brasil-nos-ultimos-dez-anos >.
Acesso em: 28 set. 2015.

ZUGE, R. Programa Nacional de Fomen-
to as Boas Praticas Agropecuarias
- PRO-BPA. 2011. Disponivel em:
<http://www.milkpoint.com.br/seu-
-espaco/espaco-aberto/programa-
-nacional-de-fomento-as-boas-prati-
cas-agropecuarias-probpa-69263n.
aspx>. Acesso em: 10 set 2015.



