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RESUMO: Apresentam-se 26 propostas e recomendagdes aos agentes econdmicos da cadeia
produtiva do capim-liméo, considerando resultados de diferentes estudos sobre o cultivo e a
comercializagdo desta espécie no Estado do Parana, Brasil. As propostas e recomendagdes
estéo categorizadas de acordo aos distintos problemas identificados, com énfase no cultivo e
processamento, posto que estas atividades foram evidenciadas como as mais problematicas e
limitadoras da oferta de produto adequado ao comércio e ao consumo. Objetivou-se contribuir
para a melhor qualificagao desta cadeia produtiva gerando beneficios, tanto aos distintos atores
nela envolvidos, como também promovendo as bases para garantir a seguranca alimentar do
consumidor.
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ABSTRACT: Proposals and recommendations for qualification of the production chain
of lemon grass (Cymbopogon citratus) (DC.) Stapf (Poaceae). Twenty-six proposals and
recommendations for the economic agents of the production chain of lemon grass are presented,
considering the results of different studies related to the cultivation and commercialization of this
species in the Parana State, Brazil. These proposals and recommendations were categorized
according to the different problems identified, with an emphasis on the cultivation and processing,
since these were evidenced as the most problematic and limiting factors in relation to the offer of
an adequate product for both trade and consumption. We aim to contribute to the improvement
of the production chain of lemon grass, generating benefits to the different players involved in

this chain as well as promoting bases to ensure food safety to consumers.
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INTRODUGAO

Cymbopogon citratus (DC.) Stapf é uma
graminea perene, originaria da india, mais conhecida
como capim-limao na medicina popular, onde é
empregada especialmente como cha (Dubey, 1997).

Esta espécie é cultivada em praticamente
em todos os paises tropicais. No Brasil, a producao
desta espécie ocorre destacadamente nas Regides
Sul e Sudeste. No Estado do Parana, maior
produtor de plantas medicinais aromaticas do
Pais, a produgdo de capim-limdo ocupa posigao
de destaque. A safra -2003/2004 totalizou 1108,6
t, ocupando 39,1 ha distribuidos em 21 municipios
produtores. O valor bruto da produgao agricola desta
safra totalizou R$ 443.456,12. As safras de 2008
a 2012 tiveram rendimento médio de 970+247 t,
ocupando area média 45,5412 ha, distribuida em
30 municipios produtores. O valor bruto médio da
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producao agricola deste periodo foi de R$ 717647+
274560 (SEAB-DERAL, 2014). Estas cifras tém
levado este produto a ser classificado como um dos
“produtos especiais” mais valorizados no Parana
(PARANA, 2005). Esta espécie encontra-se entre
as espécies medicinais mais produzidas no Estado,
conforme dados fornecidos pela Secretaria de
Estado da Agricultura e do Abastecimento — SEAB/
PR, referentes as especiarias periodo 2008-2012.

Nos segmentos industrial e supermercadista
na regido Sul, especialmente na cidade de Curitiba,
o cha de capim-limao, tem sido apontado como um
dos principais chas comercializados pelas empresas
do ramo (Gomes, 2003).

Além do uso popular bastante reconhecido,
para disturbios nervosos e estomaquicos, o capim-
limdo tem emprego industrial vasto. As folhas
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desidratadas s&o utilizadas, principalmente, pela
industria alimenticia para o fabrico de chas. O
6leo essencial, extraido das folhas, tem emprego
tanto na industria alimenticia, como flavorizante e
aromatizante, quanto na industria farmacéutica na
producao de fitoterapicos, inseticidas, cosméticos
e perfumaria. Varias propriedades do capim-limao
foram comprovadas em experimentos cientificos,
citando-se entre estas as agdes antimicrobiana,
analgésica, anticancerigena, repelente a insetos e
inseticida e como fonte de vitamina A (Onawunmi et
al., 1984; Onawunmi, 1988; Lorenzetti et al., 1991;
Adebayo & Gbolade, 1994; Balboa & Lim, 1995;
Chalchat et al., 1997; Dubey et al., 1997; Gilbert et
al., 1999; Martins & Melo, 2002).

Considerando a importancia econdmica
da produgéo, industrializagdo e comercializagao
do capim-limdo e visando uma acgéao integrada
do setor agricola envolvido, realizou-se estudo
prospectivo da cadeia produtiva desta espécie no
estado do Parana, identificando também fatores e
condicionantes de qualidade em cada segmento
desta cadeia (Gomes et al., 2004; Gomes & Negrelle,
2006). Os resultados desta pesquisa integrados aos
de outras pesquisas relacionadas ao detalhamento
do cultivo (Gomes, 2001; Gomes et al., 2007b);
procedimentos de colheita e pds-colheita (Gomes
et al., 2007a); acondicionamento e armazenagem
de chas (Gomes et al., 2007c); acondicionamento
e rotulagem do cha de capim-limédo (Gomes et al.,
2005); qualidade microbioldgica e fisico-quimica de
marcas deste cha (Gomes et al., 2008), permitiram
identificar um conjunto de inadequacgdes nos varios
segmentos da cadeia produtiva do capim-limao
no Estado do Parana. A analise critica destas
inadequacgdes, confrontando-se 0 que preconiza
a literatura pertinente sobre a melhor condicéo e
funcionalidade de cada elo potencialmente envolvido
numa cadeia produtiva, possibilitou a geragdo de
propostas e recomendacgdes de melhoria da cadeia
do capim-limao aqui apresentadas.

MATERIAL E METODO

A pesquisa exploratério-descritiva sobre
a cadeia produtiva do capim-limao foi baseada
em levantamento bibliografico, documental e
pesquisa de campo através da aplicacdo de
formularios com questionamentos fechados, uso
de técnica de observagao participante e entrevistas
semiestruturadas.

A partir de entrevistas, com os técnicos do
Departamento de Economia Rural da Secretaria de
Agricultura e Abastecimento do Estado do Parana
— SEAB/PR e Empresa Paranaense de Assisténcia
Técnica e Extens&o Rural - EMATER /PR, obtiveram-

se os dados relativos aos diferentes segmentos e
agentes econdbmicos que atuavam na produgao
agroindustrial do capim-limao no estado do Parana.
Este universo de entrevistados correspondeu a 34
pessoas, representando 13 Nucleos Regionais da
SEAB/PR e englobando 38 municipios paranaenses.

Em outra etapa do trabalho, 22
produtores agricolas e/ou agroindustriais foram
entrevistados com a finalidade de caracterizar o
perfil socioecondmico e tecnolégico dos mesmos.
Adicionalmente, buscou-se identificar junto a estes
produtores o fluxo de comercializagdo deste produto
agricola (Gomes, 2001; 2003).

Posteriormente, procedeu-se entrevistas
com representantes de industrias identificadas
como receptoras e processadoras de capim-limao,
visando caracterizar também este segmento da
cadeia produtiva. Além das industrias citadas pelos
produtores e técnicos da EMATER/PR entrevistados,
buscou-se também entrevistar representantes das
maiores industrias curitibanas de producao de
fitoterapicos que constavam do Programa Nacional
de Inspecado das Industrias Farmacéuticas e
Farmacoquimicas - PNIF, conforme Secretaria de
Estado da Saude do Parana — SESA/PR (Parana,
1999).

Adicionalmente, englobou-se também
representantes da industria alimenticia — ramo de
atividade: beneficiamento de cha, mate e outras
ervas para infus&o, localizadas em Curitiba,
e exportadoras citadas pela Companhia de
Processamentos de Dados do Estado do Parana
(Parana, 2001) e/ou identificadas a partir de
visualizagdo de seu produto sob forma de cha de
capim-limao comercializado em supermercados
curitibanos.

Paralelamente, entrevistou-se
representantes do setor de comercializagdo de
produtos naturais, incluindo as farmacias de
manipulacéo, as homeopaticas e o Mercado Publico
Municipal de Curitiba. De forma complementar,
procedeu-se a entrevistas com técnicos responsaveis
pelo setor de mercearia seca dos principais
supermercados de Curitiba, de acordo com o
faturamento e posicionamento no ranking das
empresas brasileiras supermercadistas, segundo a
Associagao Brasileira de Supermercados —ABRAS
(2000). Nesta etapa, visou-se confirmar dados
obtidos nas fases anteriores, além de caracterizar
este segmento da cadeia.

Adicionalmente, realizaram-se varias
analises laboratoriais (qualidade microbioldgica e/
ou fisico-quimica de solos, da planta, éleo essencial,
agua, marcas de cha, entre outras), de modo a
melhor subsidiar a compreensado dos diferentes
aspectos relacionados a qualidade da cadeia
analisada.
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Efetuou-se cruzamento dos dados obtidos
assim como a analise criteriosa destes, referenciada
pela legislagéo brasileira vigente dos Ministérios
da Agricultura e Saude (Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria) relacionada aos aspectos
fitossanitarios e ao controle sanitario de alimentos,
incluindo as condigbes higiénico-sanitarias e de
boas praticas de elaboragao para estabelecimentos
elaboradores/ industrializadores de alimentos,
inspecéo sanitaria de alimentos, Boas Praticas
de Producdo e de Prestagdo de Servicos na Area
de Alimentos, Padrao de Identidade e Qualidade
— (P1Qs) para Servicos e Produtos na area de
Alimentos, Sistema de Analise de Perigos e Pontos
Criticos de Controle, acondicionamento, rotulagem
de alimentos embalados, padrées microbiolégicos
em alimentos. Também foram consideradas as
recomendacoes da Sociedade Brasileira de Ciéncia
e Tecnologia de Alimentos - SBCTA e da Associacao
Brasileira de Profissionais da Qualidade de
Alimentos-PROFIQUA/SBCTA sobre Boas Praticas
de Transporte e Armazenagem de Alimentos e
Boas Praticas de Fabricagdo para empresas de
alimentos. Além disso, também foram consultadas
as recomendacgdes das instituigcdes internacionais
da area como a American Public Health Association
— APHA e a Food and Drug Administration, dentre
outras. E, para complementar, consideraram-se as
recomendagdes da Farmacopéia Brasileira.

RESULTADOS E DISCUSSAO

No total, foram geradas 26 propostas
e recomendagdes para os distintos agentes da
cadeia produtiva do capim-limdo do Estado do
Parana, categorizadas de acordo aos distintos
problemas identificados, com énfase no cultivo e
processamento, dado que estas atividades foram
evidenciadas como mais problematicas e limitadoras
da oferta de um produto adequado para comércio e
consumo (Tab.1).

Alguns esclarecimentos sobre a
pertinéncia destas propostas e recomendacgdes
sdo apresentados a seguir:

Quanto ao nome especifico do produto
(itens 1 e 2 - Tabela 1)

O nome especifico que caracteriza um
alimento, como o cha de capim-limao, é fixado por
regulamento técnico, no caso dos chas pela Portaria
277/05 (Brasil, 2005), que define os “Padrdes de
Identidade e Qualidade”. Este nome especifico é
chamado “denominagdo de venda do alimento”
pela RDC 259/02 (Brasil, 2002). Esta informacao
€ obrigatdria e deve constar do painel principal do
produto.
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Porém, conforme Gomes et al. (2005), no
caso do capim-limao, a propria Portaria n°. 519/98
do Ministério da Saude Secretaria de Vigilancia em
Saude que estabelece o regulamento técnico para
fixagdo de identidade e qualidade de chas - plantas
destinadas a preparacgao de infusdes ou decocgoes,
apresenta incorregdo na grafia do nome cientifico.
Ao invés de Cymbopogon citratus (D.C.) Stapf,
apresenta como nome cientifico Cymbopogon
citratus Stapf, o que se configura numa incorregao
na autoria desta espécie.

Também ha que se considerar, na analise
da grafia, os aspectos da nomenclatura botanica
que estabelecem que nomes cientificos, por
estarem em latim, devem estar em negrito ou
italico, sendo apenas a inicial do nome do género
em letra maiuscula. Todo nome cientifico deve estar
acompanhado do nome correto do autor da espécie,
assim como deve refletir a histéria de alteracdes
deste nome a partir de sua proposicao.

Todas as marcas analisadas, num total
de 19, indicavam em seu rétulo a espécie vegetal
Cymbopogon citratus como matéria prima de seu
produto. Entretanto, em 9 marcas detectou-se
incorregdes ou omissdes parciais na grafia do nome
cientifico desta espécie. Nestes casos, indica-se
a adequacgao destas grafias de modo a minimizar
quaisquer possibilidades de erro de identificagdo do
material comercializado.

Estas diferentes marcas, também,
apresentavam variagdo na indicagdo do nome
popular da espécie em questdo, sendo “capim-
cidreira” o mais utilizado (47,4% das marcas)
seguida por “capim-limao” (26,3%). Em 10% das
marcas, registrou-se a denominagao “erva-cidreira”,
também empregada para outras espécies botanicas
como Lippia alba (Mill.) N.E.Br. ex Britt & Wilson e
Melissa officinalis L.

Para resolver esta questao, seria necessario
em primeira instancia que 6rgaos normativos como
a ANVISA adotassem a grafia do nome cientifico e
nao permitissem apenas o uso do nome popular na
comercializagdo de espécies medicinais, incluindo
o capim limao. Adicionalmente, os setores primario,
secundario e terciario devem estar pautados na
identificacdo botanica correta do capim-liméo,
promovendo sua comercializagdo pelo adequado
nome cientifico: Cymbopogon citratus (DC.) Stapf.

Oferta e demanda do produto agricola
(itens 3 e 4 - Tabela 1)

Conforme evidenciado por Gomes (2001),
cerca de 80% dos produtores agroindustriais,
nao seguem o calendario agricola adequado a
cultura do capim-lim&o. O cultivo desta espécie €
pouco planejado e esta inserido de forma pouco
expressiva no contexto de outras culturas nas
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TABELA 1. Recomendagdes e propostas para os agentes da cadeia produtiva do capim-liméao do Estado do
Parana.

Recomendagoes e propostas sP SS ST CO PE ANVISA SEAB/PR EMA-TER IAPAR
1- Proceder a identificacdo boténica correta do x x x

capim-limao, desde o nivel de produgéo, e somente

ser comercializado pelo nome cientifico correto da

espécie: Cymbopogon citratus (DC.) Stapf

2- Acrescentar na Portaria 277/05* a obrigatoriedade X
da adogdo do nome especifico cientifico correto do

capim-limao. *(revogou a Portaria n°® 519/98)

3- Estabelecer calendario agricola adequado a x x X X X X
cultura do capim-liméo conforme demanda regional

4- Formalizar contrato entre as partes envolvidas x x x

na comercializagdo, de modo a evitar situagdes que

possam gerar prejuizos.

5- Adotar praticas agroecolégicas e corretas de x

manejo sob orientagéo técnica, incluindo o uso de

adubo orgénico bem curtido.

6- Utilizar mudas de boa qualidade, adquirida de x

6rgaos publicos ou empresas privadas certificadas.

N&o utilizar mudas procedentes de agbes extrativistas

como, por exemplo: colheita a beira de estradas.

7- Na colheita, empregar ferramentas afiadas e x x

higienizadas com solugdo comercial de hipoclorito

de sddio 5%. Os coletores devem obrigatoriamente

usar luvas adequadas a textura do material vegetal,

touca e roupas apropriadas para a colheita e para o

trabalho na unidade de beneficiamento.

8- Até que seja estabelecido procedimento mais x

adequado, realizar a colheita no periodo na manha,

evitando a colheita no inverno, quando a area foliar

estiver danificada pelo frio.

9- Estabelecer procedimento de plantio, tratos X X X X
culturais, colheita e beneficiamentos adequados as

condigdes ambientais do Estado do Parana.

10- Realizar secagem logo apods a colheita e x x

acondicionar a erva em recipientes adequados as

condigbes de armazenamento.

11- Na secagem, preferir 0 uso de secadores com x X

circulacdo de ar quente e cuidar para manter a

temperatura nos limites estabelecidos para o capim-

liméo.

12- Exigir produto de qualidade, ou seja, que atenda X X X X

a legislacao brasileira.

13- Exigir laudo técnico, especificando dados como X X X X

a data e hora da colheita, temperatura de secagem
e as analises de qualidade realizadas.

14- Exigir laudo técnico de plantas que sofreram X X X X X

processo de irradiagao, explicando o processo

utilizado.

15- Promover continuamente a transferéncia X X X X X

de informagdes técnico-cientificas e legislagéo
brasileira vigente sobre boas praticas agricolas,
de armazenagem, transporte e fabricacéo através
de cursos, distribuicao de cartilhas e de manual de
boas praticas, com linguagem acessivel aos diversos
agentes da cadeia produtiva.

continua...
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TABELA 1. Recomendagbes e propostas para os agentes da cadeia produtiva do capim-liméao do Estado do

Parana.

16- O tempo de armazenamento do produto bruto
(folhas verdes ou desidratadas) e final (cha/dleo
essencial) deve ser o menor possivel, no maximo
um ano, para garantir a qualidade em termos
qualitativos e quantitativos.

17- Implantar sistema de controle e monitoramento
de temperatura e umidade adequadas ao produto
comercializado nas areas de armazenagem (cha/
Oleo).

18- Na colheita, transporte e armazenamento,
utilizar caixas plasticas ou lonas plasticas integras,
previamente higienizadas.

19- Priorizar o uso de embalagens secundarias
ou terciarias, pela maior protecdo que oferecem
ao alimento.

20- Estabelecer Sistema de Analise de Perigos
e Pontos Criticos de Controle em associagao a
formulacdo e continua aplicagdo de normas de
Boas Praticas de Fabricacdo, Armazenagem e
Transporte, visando implantacdo das normas da
série 1ISO-9000.

21- Conhecer e aplicar as normas do Ministério
da Saude - ANVISA e do Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento.

22- Realizar analises de controle de qualidade no
produto de acordo com a legislagéo nacional vigente
pelo Ministério da Saude-ANVISA. Proceder re-
analises de produto armazenado, que se destinara
a comercializacgao.

23- Inserir na RDC n° 12/01 (Brasil, 2001a) — chas,
a obrigatoriedade das pesquisas microbiolégicas
relativas a Escherichia coli e coliformes fecais
(Termotolerantes) e também bolores e leveduras,
pois representam mecanismo adicional eficiente na
prevencao de doengas transmitidas por alimentos.
24- Inserir a rotulagem nutricional, em forma de
tabela, incluindo: o valor calérico, seguido da
declaragao de nutrientes e componentes basicos,
na seguinte ordem: carboidratos, proteinas,
gorduras totais e sodio, conforme determina a
legislagdo-RDC n°360/03 (Brasil, 2003) (revogou
RDC 39/01 e 40/01).

25- Promover maior divulgacdo do conhecimento
cientifico a respeito dos constituintes quimicos,
atividades biolégicas, aspectos boténicos e
ecologicos do capim-liméo de forma a fortalecer a
aplicagao industrial desta planta.

26- Estabelecer nucleos centralizadores de
informacdes e de capacitagdo nos diferentes
nucleos regionais de produgao.

continuagéo...
X
X X
X X

Nota: SP, SS, ST= setor primario, secundario e terciario, respectivamente; CO= consumidor; PE=pesquisa.
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propriedades agricolas. Assim, é preciso que haja
um esforgo integrado entre diferentes atores da
cadeia produtiva e instituicées intervenientes para
estabelecer o calendario agricola desta cultura, com
vistas a produgéo programada e oferta escalonada,
conforme demanda regional por sistemas de
parcerias. O calendario agricola é o principal elo
faltante na cadeia produtiva do capim-limao (Gomes
et al., 2004). Desta forma, sua implantagéo evitaria
prejuizos ao agricultor.

Adicionalmente, para ndo por em risco
a atividade profissional dos setores primario,
secundario e terciario envolvidos, é essencial que
seja formalizado contrato entre as partes para a
comercializagdo, de modo a evitar situagbes que
também possam gerar prejuizos a estes.

Cultivo e beneficiamento (itens 5 a 15 -
Tabela 1)

Na pesquisa que visou caracterizar os
procedimentos associados a producdo desta
espécie no Estado do Parana, os principais
problemas evidenciados relacionavam-se ao
desconhecimento por parte dos produtores quanto
a varios aspectos desta cultura, incluindo desde a
obtencéo adequada de mudas, época adequada de
plantio e de colheita para maximizagdo de biomassa
e do teor de principios ativos assim como o controle
adequado de pragas e doengas (Gomes et al.,
2007b). A condugao da lavoura de capim-limao
estava delimitada ao uso de técnica experimental
de erro e acerto, privilegiando o menor custo de
investimento em capital humano e financeiro.
A eficiéncia e a eficacia da tecnologia aplicada
deixavam a desejar quanto a qualidade do produto,
do processo produtivo e dos servigos capim-limao.
A contaminac&o microbioldgica foi identificada
como o principal gargalo higiénico-sanitario, com
origem na inadequacgao tecnolégica da época de
colheita e permeando o manuseio do produto,
vestimenta inadequada dos manipuladores, do local
e dos equipamentos de secagem assim como no
armazenamento, embalagem e, transporte deste
produto. Estes fatores em conjunto condicionavam o
baixo rendimento industrial do capim-lim&o, quando
processado em 6leo essencial (Gomes et al.,2004).

Desta forma identifica-se, como
imprescindivel e urgente, a transferéncia de
informacgdes técnicas aos produtores, incluindo
aquelas relativas a aplicagao de boas praticas
agricolas na cultura do capim-liméo de modo
a garantir a melhor qualidade do produto a ser
comercializado.

O setor secundario e terciario e o
consumidor devem exigir do setor primario um
produto de qualidade, com devido laudo técnico,
incluindo dados da colheita, secagem e as analises

de qualidade realizadas. Adicionalmente, este laudo
também deve registrar se o produto foi submetido
a processo de irradiagdo, conforme regulamentado
para alimentos pela RDC ne 21 de 26 de janeiro de
2001 (Brasil, 2001b). Esta informagao deve também
constar no rétulo do produto comercializado.
Salienta-se que o uso de irradiacéo é permitido
e quando bem conduzido € um dos processos
de descontaminagdo microbiana muito eficaz na
diminui¢&o da carga microbiana, conforme salientam
Satomi et al. (2005).

Armazenamento e transporte (itens 15 a
19 - Tabela 1)

O armazenamento inadequado, pode gerar
perda de principios ativos do produto e favorecer a
contaminagao por agentes diversos que, por sua vez
podem causar danos a saude do consumidor, além
de determinar prejuizos econdmicos ao empresario
envolvido. O armazenamento é, portanto, um
elemento de importancia critica em qualquer sistema
de comercializagéo.

Em avaliag&o do setor terciario, evidenciou-
se que o problema mais frequentemente registrado
na comercializagao do capim-liméao, tanto nas lojas
quanto nos depdsitos, era a falta de controle de
temperatura e umidade adequadas (ausentes na
totalidade dos estabelecimentos visitados). Um outro
problema, que igualmente foi registrado com relativa
frequéncia, era o ndo atendimento do espagamento
minimo requerido. Com menor frequéncia, foram
evidenciadas inadequagbes quanto a limpeza do
local de armazenagem e luminarias, proximidade
de produtos toxicos além da forma e qualidade do
empilhamento (Gomes et al., 2007c).

Analises de controle de qualidade (itens 20
a 24 - Tabela 1).

Em avaliagao da cadeia de comercializagao
do capim-limao, identificou-se questdes relativas
a qualidade microbioldgica e fisico-quimica do
conteudo do saché, cuja responsabilidade esta
atrelada aos diferentes segmentos da cadeia
produtiva. As praticas incorretas do setor primario,
a falta de controle de qualidade do setor secundario
e as inadequagdes de armazenagem do setor
terciario, isoladamente ou sinergeticamente
associadas, eram determinantes da ma qualidade
observada em algumas marcas comercializadas
(Gomes et al., 2004; 2007c).

Devido ao crescimento no consumo de
plantas medicinais, em diversas formas de uso, o
compromisso das agéncias reguladoras também
aumenta. Estas deve assegurar a qualidade do
produto, visando a seguranga do consumidor e todos
agentes envolvidos na cadeia produtiva, zelando
pelo cumprimento das normas oficiais.
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Por sua vez, desde a produgéo ao setor de
industrializagc&o, os agentes econdmicos envolvidos
devem buscar conhecer e aplicar as normas do
Ministério da Saude - ANVISA e do Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Assim,
devem realizar analises de controle de qualidade
no produto de acordo com a legislagdo nacional
vigente. Também, é recomendavel proceder
reanalises de produto armazenado, que se destinara
a comercializagao.

Cabe ainda aos setores primario ao
terciario, além de cumprirem com as normas dos
dois Ministérios, procurarem utilizar o Sistema de
Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle,
proposto por Bryan (1992), empregado no Brasil,
como referéncia no controle sanitario de alimentos
(vide Portaria ne 1.428- ANVISA - (Brasil, 1993),
em associagao a formulagao e continua aplicagéo
de normas de Boas Praticas de Fabricagao,
Armazenagem e transporte, visando a implantagao
das normas da série 1ISO-9000, subsidiados por
6rgaos Publicos como a SEAB e EMATER

Entretanto, a legislagdo quanto as analises
de qualidade microbiolégica de chas, (ANVISA- RDC
12/01, Brasil, 2001a) apresenta uma importante
lacuna. Esta ndo inclui a obrigatoriedade das
pesquisas microbiolégicas relativas a Escherichia
coli e coliformes fecais (termotolerantes) assim
como pesquisa de bolores e leveduras, no sentido
de garantir maior qualidade ao produto e seguranga
alimentar ao consumidor. Estes organismos tém sido
frequentemente identificados de forma expressiva
em amostras de cha, incluindo capim-limao (Gomes,
2008) e outros (Bugno et al., 2005; Rocha et al.,
2004).

Outra lacuna importante refere-se a falta
de estabelecimento dos teores aceitaveis de metais
pesados, conforme salientado por Vulcano et al.
(2008).

Formagao técnica, capacitacao e
transferéncia de tecnologia (itens 25-26 - Tabela).
A cadeia produtiva do capim-liméao no

Estado do Parana apresenta gargalos importantes
atrelados fortemente a falta de orientagdo técnica
e capacitagdo dos diferentes agentes envolvidos.
Desta forma, a¢des neste sentido sdo necessarias
para qualificar a cadeia produtiva do capim-liméao e
devem ser promovidas integrando estes diferentes
agentes com apoio de pesquisadores e 6rgaos
publicos como aANVISA, SEAB, EMATER E IAPAR.
Estas agdes devem ser continuas, em
linguagem e material adequados aos distintos
agentes, incluindo informacgdes técnico-cientificas
assim como repasse da legislagao brasileira vigente
sobre boas praticas agricolas, de armazenagem,
transporte e fabricagédo. Para facilitar este processo,
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cabe especialmente a SEAB e a EMATER a criagao
de nucleos centralizadores de informagdes e de
capacitagcao nos diferentes nucleos regionais de
producao.

CONSIDERAGOES FINAIS

A eficiéncia e competitividade de uma
cadeia produtiva resultam de um esforgo integrado
entre todos os agentes que nela participam ou
intervém. Quando esta integracéo é adequada,
observa-se que os sistemas produtivos atrelados
a esta cadeia conseguem sustentar ou ampliar,
duradouramente, suas posi¢gdes competitivas
no mercado. E a capacidade sustentavel de
sobreviver e, de preferéncia, crescer nos mercados
concorrentes ou em novos mercados.

O ambiente competitivo enfrentado hoje
pelas pequenas unidades produtivas coloca como
padrao gerencial e operacional, atengdo no mercado
consumidor, onde a oferta de seus produtos
deve se ajustar aos desejos e expectativas deste
mercado, que agrega o conceito de qualidade e
adequacao tecnoldgica aos processos e produtos,
como a observacao dos padrdées da embalagem
e apresentacdo geral do produto pertinente ao
tamanho, forma, cor e aroma. A racionalizagéo
do sistema vai além do processo produtivo, pois
mantém ainda uma estreita relagdo com outros
aspectos operacionais ligados a comercializagéo
da produgéo, chegando até o consumidor.

Nesta perspectiva, espera-se que as
propostas e recomendagdes aqui apresentadas
possam contribuir para a melhor estruturacéo e
integracao da cadeia produtiva do capim-limao no
Estado do Parana, ou mesmo de outros Estados
com caracteristicas similares.

Reitera-se que sdo imprescindiveis agdes
integradas de orientagido técnica e capacitagao
dos diferentes agentes envolvidos, com apoio de
pesquisadores e 6rgaos publicos como a ANVISA,
SEAB, EMATER E IAPAR.

Adicionalmente, reforgca-se a
responsabilidade dos 6rgaos de fiscalizagéao
competentes e dos consumidores de cha e produtos
derivados de capim-liméo, no sentido de exigir
qualidade e segurancga alimentar.
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